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Farine piu buone macinate direttamente nella tua cucina!
Tie najlep3|e muky zomleté priamo vo vasej kuchyni!

Des farines mel||eureS, moulues directement dans votre cuisine!

FARIBON 600 & un mulino professionale FARIBON 600 je profesiondlny mlyn na FARIBON 600 est un moulin professionnel
avente le stesse caratteristiche di un mletie suchych obilnin, ktory ma présentant les mémes caractéristiques qu’un
elettrodomestico, estremamentesemplicee charakteristiky ako jednoduchy a appareil électroménager, extrémement simple
funzionale, che consentelamacinazione funkény domdci spotrebic. et fonctionnel, pour la mouture de céréales
di cerealisecchi. FARIBON 600 md schopnost oddelit v séches.
FARIBON60O€ingradodisepararecon jednom kroku velki &ast otrib od miky, FARIBON 600 élimine en une seule étape
un solo passaggio, gran parte della crusca &im sa ziska produkt pripraveny priamo une grande partie du son de la farine, en
dalla farina, ottenendo cosi un prodotto na pouZitie, so zachovanim vsetkych donnant ainsi un produit prét a l'usage, qui
prontoall’uso, che conserva integralmente Fivin. conserve tous ses principes nutritifs.

tutti i principi nutritivi.

s Grano - Muka - Blé E’ ideale per ottenere farine per:

pasta | dolci | pane | polenta

s Mais - Kukurica - Mais . .
e molti altri ancora.
s Orzo - Jacmen - Orge

Idedlny na mletie muky pre:

cestoviny | pecivo I chlieb | polenta
N Caffe - Kdva - Café a mnoho dalsich pokrmov.

-] Riso - RyZa - Reis

Il est idéal pour I'obtention de farines pour:

pdtes | gdteaux | pain | polenta
et bien d’autres encore.




Un mulino per tutti i settori
Mlyn pre vsetky odvetvia

Un moulin pour tous les secteurs

Gliagriturisminonpotranno
piufarne a meno

Faribon vi permette di macinare cereali
e caffe direttamente nella vostra
azienda agricola. Vi da la possibilita di
trasformare qualsiasitipologia dicereale
non oleoso in farina di ottima qualita
con principi nutritivi unici egenuini.

Un valore aggiunto peri
ristoranti

Gia in uso tra molti chef stellati,
Faribon permette di macinare i
cereali direttamente nel vostro
ristorante o laboratorio realizzando
ricette personalizzate ed originali che
renderanno i vostri piatti ancora pil
autentici.

Pasticcerie: prelibatezze dal
sapore autenticoe genuino

Farina integrale, mais, kamut, segale,
farro, orzo, riso... tutte farine che con
Faribon potrete ottenere direttamente
nel vostro laboratorio, a Km zero.
Faribon 600 Professional & adatto anche
ai pasticceri pil esigenti che hanno la
necessita di mantenerlo in funzione
anche per molte ore consecutive.

Pastaafrescashop: 100%a
Km zero

La pasta fresca ha decisamente un altro
sapore se impastata con farine realizzate
direttamente nel vostro Shop. Con il
mulino Faribon potrete finalmente dire
che la pasta sara realizzata al 100% nel
vostro negozio, dalla macinazione della
materia prima alla realizzazione del
prodotto finito!

Domestico: pasta, pizza e
biscotticonfarinehomemade

Da oggi potrete realizzare pizza,

pane e biscotti con farine macinate
direttamente a casa vostra grazie a
Faribon 600, il macinatore che Omas
produce anche in versione domestica
per permettervi di realizzare prodotti
daforno sani e genuini, senza perdereiil
gusto della tradizione.

www.faribon.it

Agroturistické farmy sa uZ bez
neho nezaobidu

Faribon vam umoZriuje mletie obilnin
a kdvy priamo na vasej farme.
UmozZnuje premenu akéhokolvek typu
nemastného zrna na vysoko kvalitnd
muku s jedinecnymi a pravymi
Zivinami.

Pridand hodnota pre restaurdcie

Faribon, ktory uZ pouZiva vela
hviezdnych kuchdrov, umoZriuje mletie
obilnin priamo vo vasej restaurdcii
alebo vyrobni, ¢im vytvdra osobité a
origindlne recepty, vdaka ktorym bude
vase jedlo este autentickejsie.

Cukrdren: autentické a pravé
pochutky

Celozrnna pSenica, kukurica, kamut, raz,
Spalda, jacmen, ryZa ... s Faribonom
moZete ziskat vsetky tieto muky vo
svojom vlastnom laboratdriu, s
nulovymi nékladmi na prepravu. Faribon
600 Professional je vhodny aj pre tych
najndrocnejsich kuchdrov/cukrdrov,
ktori ho potrebuju udrZiavat v chode aj
niekolko hodin po sebe.

Obchod s ¢erstvymi cestovinami:

100% z farmy na stél

Cerstvé cestoviny jednoznacne chutia
lepsie, ak su vymiesené z muky namletej
priamo vo vasom obchode. S mlynom
Faribon méZete konecne povedat, Ze
cestoviny st na 100%vyrobené vo vasom
obchode - od mletia suroviny po hotovy
vyrobok!

Domadce poufZitie: cestoviny,
pizza a susienky s domdcou
mukou

Teraz si m6Zete pripravovat svoju vlastnu
pizzu, chlieb a susienky pomocou muky
mletej priamo doma vdaka mlynceku
Faribon 600, ktory Omas vyrdba aj v
domdcej verzii, aby vam umoznil vyrabat
zdravé a origindlne pekarske vyrobky bez
straty tradicnej chuti..

Faribon
600

Les structures d’agrotourisme ne
pourront plus s’en passer

Faribonpermetdemoudredescéréales
etducafé directement dans’exploitation
agricole. llpermetdetransformertout
type de céréale non oléagineux en farine
d’excellente qualité avec des principes
nutritifs uniques et naturel

Une valeur ajoutée pour les
restaurants
Déja utilisé par de nombreux chefs étoilés, Farib
céréalesdirectement dans votre
restaurantoulaboratoire, enréalisantdes
recettes personnalisées et originales qui
apporteront de I'authenticité a vos plats.

Patisserie: des délices a la saveur
authentique et naturelle

Farine compléte, mais, kamut, seigle,
épeautre, orge, riz... toutes les farines
quevouspourrezobtenir avecFaribon,
directement dans votre laboratoire, sur
place. Faribon 600 Professional convient
aussi aux patissiers les plus exigeants qui
doiventlefairefonctionnerpendantde
nombreuses heures consécutives.

Boutiques de pdtes fraiches:
kilometre a faire

Les pdtes fraiches ont vraiment un autre -
golt lorsqu’elles sont réalisées avec - ) 4
desfarinesmouluesdirectementdans ‘%

votre boutique. Avec le moulin Faribon, ;|

vous pourrez enfin dire que les pétes
sontentiérementréaliséesdansvotre
laboratoire, de la mouture de la matiére
premiére & la préparation du produit fini !

Domestique: pates, pizza et
biscuits avec des farines maison

Désormais, réalisez vos pizzas, pain

et biscuits avec des farines moulues
directementadomicile grdce a Faribon
600, lemoulinfabriquéparOmasaussien
version domestique pour vous permettre
de réaliser des produits a cuire au four,
sainsetnaturels, sansperdrelegodtdela
tradition.



http://www.faribon.it/
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Caratteristiche tecniche - Technické vlastnosti - Caractéristiques techniques

—

- Produzione oraria: 25-50kg/h; - Hodinovd produkcia: 25-50 kg/h; - Production horaire : 25-50 kg/h ;

- Coppia di macine coniche in acciaio - Dvojica kuZelovych briisnych kameriov z - Deuxmeulesconiquesenaciertrempéet
temperato e rettificato, regolabili nella kalenej a brusenej ocele, s nastavitelnou rectifié, réglables en distance, exigeant un
loro distanza, che consentono una vzdialenostou, ktoré vyZaduju minime entretien pour un fonctionnement
minima manutenzione ed una massima minimdinu ddrzbu pri maximdlinej le plus durable qui soit ;
funzionalita temporale; vytazenosti; - Structureenacier revétu de peintures

- Strutturarealizzatainacciaioverniciatoa - Celd konstrukcia je vyrobend z ocele époxy a usage alimentaire ;
polver.i epos_sidiche adatte per contatto ;.Jotiahnufej epoxidovym prds“k.om, I.(tord - Moteur servo-ventilé : e systéme
con alimenti; je vhodnd na kontakt s potravinami; d . s o

e ventilation assistée, grdce au

- Motore servoventilato: il sistema di - Vetrany servo motor: asistovany ventilateur supplémentaire, permet
ventilazione assistitagrazieallaventola ventilaény systém vdaka pridavnému des fonctionnements prolongés sans
supplementare, consente lunghitempi ventildtoru umozriuje dlhé prevddzkové interruptions ;

di funzionamento senza interruzioni; doby bez prerusenia; \ R ; . .
- Ampéremeétre:nécessaire poursurveiller

- Amperometro: necessario per - Ampérmeter: monitoruje zataZenie la charge de la machine, en gardant
monitorare il carico della macchina, stroja a udruje intenzitu mletia pod sous contréle'intensité de mouture, pour
tenendo sotto controllo I'intensita di kontrolou, aby sa zabezpecila garantir la répétabilité des réglages et du
macinazione, pergarantirelaripetibilita opakovatelnost nastaveni a ziskaného produit obtenu;
gft”een |lrop;osta2|on| e del prodotto produktu; - Hauterobustesse et fiabilité de la structure.

- Vysokd robustnost a spolahlivost . . .

- Elevatarobustezza ed affidabilita della konstrukcie. - Disponible en c'leuxverSIons:

struttura. *» monophasées HP 3 kW 2,2
- Dostupny v dvoch verzidch: s triphasée HP 4 kW 3

- Disponibile in due versioni: s jednofdzovy HP 3 kW2,2
» monofase HP 3 kW 2,2 s trojfdzovy HP 4 kW 3
¢ trifase HP 4 kW3

Ampio set di stacci per produrre Rozsiahly sortimentsit na vyrobu Gamme étendue de tamis pour
farine con diverse granulometrie e muky s réznymi velkostami zin a produiredesfarines dedifférentes
consistenze konzistenciou granulométries et consistances




Setaccio
Sito
Tamis

www.faribon.it
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Motore servoventilato

Amperometro
Ampérmeter Vetrany Servo motor
Ampéremétre Moteurservo-ventilé
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Caratteristiche tecniche - Technické vlastnosti - Caractéristiques techniques

- Produzione oraria: 25-40kg/h;

- Coppia di macine coniche in acciaio
temperato e rettificato, regolabili nella
loro distanza, che consentono una
minima manutenzione ed unamassima
funzionalita temporale;

- Strutturarealizzatainacciaio verniciato
a polveri epossidiche adatte per
contatto con alimenti;

- Elevatarobustezza ed affidabilita della
struttura.

- Versione disponibile:
* monofase HP3 Kw2,2.

- Hodinova produkcia: 25-40kg/h;

- Dvojica kuzelovych brusnych
kamenov z kalenej a brusenej ocele,
s nastavitelnou vzdialenostou, ktoré
vyZaduju minimalnu Gdrzbu pri
maximalnej vytaZenosti;

- Cela konstrukcia je vyrobena z ocele
potiahnutej epoxidovym praskom,
ktord je vhodna na kontakt s
potravinami;

- Vysoka robustnost a spolahlivost
konstrukcie.

- Dostupna verzie:
s single-phase HP 3 kW 2,2

- Production horaire: 25-40 kg/h;

- Deux meules coniques en acier trempé
et rectifié, réglables en distance,
exigeant un minime entretien pour un
fonctionnement le plus durable qui soit;

- Structure en acier revétu de peintures
époxy a usage alimentaire;

- Hauterobustesse et fiabilité de la
structure

- Version disponible:
» monophasées HP 3 kW 2,2

Ampio set di stacci per produrre
farine con diverse granulometrie e
consistenze

Rozsiahly sortimentsit na vyrobu
mdky s réznymi velkostami zin a
konzistenciou

Gamme étendue de tamis pour
produiredesfarinesdedifférentes
granulométries et consistances
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Per maggiori informazioni
Pre podrobnejsie informdcie
Pourdesinformations détaillées

www.faribon.it

Faribon

Mulino Professionale per Cereali

FARIBON PROFESSIONALL. FARIDON DOMESTICO. APPLICAZION! CHIUSAFARIBON GUIDAAICISEAL VIGED NEWS AZIENOA
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FARIBON 600 Lis
Macina cereali =
elettrico per alimenti

pill genuini e dal

sapore unico

OMAS SRL

Via Fornace Il strada n°® 1 - 35010 Arsego
S.GiorgiodellePertiche, Padova-ITALY

Tel. +39 049 9330 297
info@omasindustries.com
www.omasindustries.com

RESEARCH &

DEVELOFMENT
= = MADE IN ITALY
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