FriFri fritézy a varice cestovin

>
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teploty teploty systém systém ovladaci filtracie

systém cerpadla

www.gastroservis.sk Strana 2


http://www.gastroservis.sk/

FriFri fritézy sa zacali vyrabat vo Watch Valley vo Svajciarsku v roku 1947.
Odvtedy su uznavané ako jedne z najlepSich fritéz. Dnes sa vyrabaju
v prvotriednom zariadeni vo Velkej Britanii, ktora je sucastou Middleby
Corporation. Vyskumny a vyvojovy tim pokracoval v inovacii pokrocilého
dizajnu a bezkonkurenc¢nej kvality. Nase pokracujuce investicie, predizena
zaruka a nahradné diely dostupné az desat rokov, znamenaju spolahlivost
s ktorou prichadza znacka Frifri.

fifi Preco su produkty FriFri
kvalitnejsie

Maximalna produktivita na
minimalnej ploche

Kompaktné rozmery fritéz FriFri poskytuju
' = maximum produktivity na minimalnej
podlahovej ploche, pricom potrebuje menej oleja. Vyrobené su z jedného
kusu lisovanej antikoroznej nerezovej ocele. Konstrukcia eliminuje pocet
zvarov alebo spojov, a tym zvySuje silu a trvanlivost nadrze. Olejovy odtok je
rychly, efektivhy a zablokovaniu vzdorny. Robustné sklopné prvky na
vyprazanie a zaobleny profil ulahcuje Cistenie.
Uspech nakoniec zavisi od kvality a konzistencie potravin, ktoré FriFri
produkuje. Ci uz riadite malt nezavislu prevadzku alebo velky podnik, je
dobre vediet, ze FriFri dizajn, technologie a spolahlivost, si tu pre Vas.
FriFri fritézy prichadzaju v roznych velkostiach, ponukaju rozne vykony
a maju Siroky vyber volitelnych funkcii, o Vam umozni vybrat fritézu
idealnu pre Vasu kuchynu.
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Udrzovanie olejovej kvality Setri peniaze

a zabezpecuje kvalitu potravin

Efektivna filtracia oleja je dolezita pre prediZzenie pouzitelnosti oleja a pre
dosiahnutie skvelej kvality jedla. Nas integralny filtracny systém predlzuje
pouzitelnost oleja az o 75% a tym Setri peniaze. Odtok sa nachadza vo vnutri
fritézy. Dvojity filtracny systém odstranuje necistoty a karbonizované tuhé
Ciastocky. Nadrz z nerezovej ocele zhromazduje uz filtrovany olej a vracia ho
do zasobnika. Tiez si moézete zvolit filtracné cerpadlo.

Ohrievacie telesa Frifri su vicSie a preto skor zohreju olej. Setrna dodavka
tepla po celom povrchu oleja dodava rychlu obnovu tepla a zabranuje jeho
prazeniu a naslednému zniZeniu kvality oleja. Toto, spolu s vysoko citlivou
kontrolkou tepla, zabezpecuje vysoku kvalitu produktu a predlzuje
pouzitelnost oleja.

Modely Vision a Basict+ maju zabudovany velmi citlivy digitalny elektronicky
termostat a su schopné udrzovat teplotu +/- 1°C v zavislosti od nastavenia.
Model SuperEasy ma mechanicky termostat a dokaze udrzat teplotu oleja
+/- 8 °C v zavislosti od nastavenia.
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Elektrické samostatne stojace a vstavané
fritézy

Tri odliSné modely: Vision, Basic+ a SuperEasy

Basic+ 31 Vision 422 Vision 622 built-in

www.gastroservis.sk Strana 5
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Model Vision Basic+ SuperEasy
Dostupny samostatne stojaci model A A A
Dostupny vstavany model A A A
Regulacia teploty
Rozsah teploty 30-190°C 60-190°C 90-190°C
Elektronicka regulacia v rozsahu +/-1°C A A N
Mechanicka regulacia v rozsahu +/-8°C N N A
Pocet bezpecnostnych termostatov 2 2 1
Konstrukcia
Kvalita nerezovej ocele lisovanej nadrze 304 304 304
Kvalita nerezovej ocele tela fritézy 304 304 304
Kosiky a odnimatel'né dosky na cesto A A A
Plné veko A A A
Nerezova ocel nadrzky na olej A A A
Odnimatelna nadrzka na olej A A N
Pracovna vyska (mm) 850-900 850-900 850-900
Celkova vysSka (mm) 943-1093 943-993 943-993
Ochrana proti prenikaniu vody IPX5 IPX5 IPX5
Vybava
Vyhrevna Spirala s nizkou spotrebou A A N
Ohrievac¢ s nizkou spotrebou N N
Dve sklopné polohy - vyprazdiiovanie a
Cistenie A A A
Riadenie
Touchpad A N N
Otocné ovladacie tlacidlo N A A
Teplotné drovne 1°C 5°C 10°C
:::,zjffnr:,t:)é programovanie (pocet A (19) N N
Adaptivne varenie A N N
Pohotovostny rezim s programovatel'nou
teplotou a casom A N N
Pohotovostny rezim N A N
Cyklus rozpustania tuku A A N
Filtracia
Gravitacné cerpadlo A A (@)
xFri - integrovany systém olejového
cerpadla
LitFri — automatické zdvihanie koSika
O - Optional (na vyber)
www.gastroservis.sk Strana 6
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ViSion Standard Volite'né
nEm

Produkovat konzistentne dokonalé a chutné vyprazané jedla
nikdy nebolo jednoduchsie

Idealne sa hodi pre:

¢ Gurmansku kuchynu

e ReStauracie s rychlym obcerstvenim

e Kuchyne s vysokou produktivitou
Pre tych, ktori riadia najvytazenejSie
profesionalne kuchyne a odmietaju
kompromis na ukor kvality. Vision je
najlepSou volbou elektrickej fritézy.
Sofistikované programovanie je jadrom
systému Vision. 19 pred-nastavitelnych :
programov varenia, ulahcuju zostavit Viion 3
menu.
Zvysenie produktivity
Spolu s volitelnym LiftFri automatickym zdvihanim koSika, sa Vision stara
o cely proces varenia, az po vynikajuce vysledky.
Maximalizuje vykon a Setri energiu
Vdaka adaptivnej technologii, Vision automaticky upravi dobu varenia tak,
aby vyhovovala velkosti davky. Takze bez ohladu na mnozstvo hranoliek
nalozenych prevadzkovatelom, Vision automaticky prispdsobi dobu varenia
a tym prakticky eliminuje riziko l'udskej chyby.
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LiftFri

Automatické zdvihanie kosika pre bezchybné vyprazanie

K dispozicii s FriFri Vision, je automaticky zdvihaci systém koSika LiftFri,
ktory udrziava kvalitu a konzistenciu VaSich vyprazanych potravin. Po
vybere pozadovaného programu, systém znizi koSik do oleja iba vtedy, ked
olej dosiahol spravnu teplotu. Potom, ako Vision dokon¢i pozadovany
program, koS automaticky vytiahne. Varenie sa bezprostredne zastavi a tym
sa prechadza prevareniu potraviny. Niektoré modely su k dispozicii s dvoma
koSikmi.
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Modely Vision «(+ | Samostatne . et o -
1 . Vstavaneé Volitel'né
stojace
. Vykon P - . Rozme . Rozme Pocet | Pocet
Model | kWh | Litre y Nadrze | KoSiky | Kod Y | Kéd y o o
/h (kg) (mm) (mm) Xfri Liftfri
211 75 7,5-9 18 1 1 VFOQOH 198 x 650 x 993 M]Z%l 1| 108 x 630 x 477 1 1
211 9 7,5-9 20 1 1 v1~;)211 1| 198 x 650 x 993 MB2211 1| 108 x 630477 1 1
211 11 7,5-9 22 1 1 V?Q“ 198 x 650 x 993 M%%” 198 x 630 x 477 1 1
311 11,4 12,5-14,5 28,5 1 1(2) V%%” 298 x 650 x 993 Mlz%” 298 x 630 x 477 1 1
311 15 12,5-14,5 32 1 12 VF0‘°’1“ 208 x 650 x 993 M]f'll 11 208 x 630 x 477 1 1
411 15 17-20,5 36 1 2(1) VIALIL | 308x650x993 | MPAL | 308x 630 x 477 1 1
411 18 17-20,5 40 1 2 (1) v1<;)4111 398 x 650 x 993 M%‘i“ 398 x 630 x 477 1 1
411 22 17-20,5 44 1 2(1) VIB‘;“ 398 x 650 x 993 MBQ‘;“ 398 x 630 x 477 1 1
412 15 17-20,5 36 1 2 v%%m 398 x 650 x 993 ME;‘SIQ 398 x 630 x 477 1 1/2
412 18 17-20,5 40 1 2 v1g4112 398 x 650 x 993 MBQ‘ilz 398 x 630 x 477 1 1/2
412 22 17-20,5 44 1 2 V}B“;Q 398 x 650 x 993 ME;‘;Q 398 x 630 x 477 1 1/2
422 ox75 | 2x7,5-9 ox18 2 2 VIB‘:)QQ 398 x 650 x 993 MBQ‘(‘)QQ 398 x 630 x 477 1/2 1/2
422 2x9 2x7,5-9 2x20 2 2 V22 | 308 x650x993 | MBI | 308x630x477 1/2 172
422 2x11 2x7,5-9 2x22 2 2 v1<:)4222 398 x 650 x 993 MBQ‘;” 398 x 630 x 477 1/2 1/2
1x12.5
11,4+7, 14.5 MB522
522 z 1x75 28,5+18 2 2(3) - - 55 495 x 630 x 477 2 2
9
1x12.5-
14.5 MB522
522 11,440 | o 28,5+20 2 2 (3) - - 56 495 x 630 x 477 2 2
9
622 | 2x114 | %% i25'5' 2x28,5 2 24 : . Migw 595 x 630 x 477 2 2
622 215 | 2% %5 2x32 2 2 (4) : - MBO22 | 595 x 630 x 477 2 2

www.gastroservis.sk
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Basic+

Standard Volitel'né

HE™

Vynikajiace riadenie teploty pre konzistentne vynikajiace

vysledky

Idealne sa hodi pre:

e Gurmansku kuchynu

e ReStauracie s rychlym obcerstvenim
Vasa povest zavisi od produkcie
chrumkavého, §tavnatého a chutného
vyprazaného jedla. To je dovod, preco je
potrebné presné a dokladné meranie
teploty.
Telo jedného Spiralového ohrievaca,
s velmi nizkou spotrebou, a kontrola
vysokej teploty, ktora wudrzuje teplotu
oleja v rozmedzi +/- 1°C v zavislosti od
nastavenia, znizuje znehodnotenie oleja
na minimum.
Stylové  arobustné  fritézy  Basic+
ponukaju vSetko, co potrebujete, ked sa
stretne UcCinnost a spolahlivost, spolu
s poziadavkami rusnej kuchyne
a narocnych kucharov.

Strana 10
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Modely Basic+ +(+| Samostatne . o
i . Vstavané VoliteIné
stojace
. Vykon P <. . . Pocet
Model kWh Litre Y / Nadrze | KoSiky | Kod | Rozmery | Kod | Rozmery .
h (kg) XFri
YF211 198 x 650 x SB211
211 7,5 7.5-9 18 1 1 00 003 20 198 x 630 x 477 1
YF211 198 x 650 x SB211
211 9 7.5-9 20 1 1 pel o ) 198 x 630 x 477 1
YF211 198 x 650 x SB211
211 11 7.5-9 22 1 1 02 093 s 198 x 630 x 477 1
12.5 - YF311 298 x 650 x SB311
311 11,4 1A 28,5 1 1(2) 00 558 50 298 x 630 x 477 1
12.5 - YF311 298 x 650 x SB311
311 15 s 32 1 12) o1 005 o1 298 x 630 x 477 1
YF411 398 x 650 x SB411 | 398 x 630 x 477
411 15 17 - 20.5 36 1 2(1) 00 093 20 1 1
YF411 398 x 650 x SB411 | 398 x 630 x477
411 18 17 - 20.5 40 1 2(1) o1 993 o1 1 1
YF411 398 x 650 x SB411 | 398 x 630 x 477
411 22 17 - 20.5 44 1 2(1) 02 093 20 1 1
YF422 398 x 650 x SB422 | 398 x 630 x 477
422 2x7,5 2x7.5-9 2x18 2 2 00 093 20 1 1/2
YF422 398 x 650 x SB422 | 398 x 630 x 477
422 2x9 2x7.5-9 2x20 2 2 o o i 1 1/2
YF422 398 x 650 x SB422 | 398 x 630 x477
422 2x11 2x7.5-9 2x22 2 2 02 993 o5 1 1/2
1x12.5-
14.5 SB522
522 11,4+7,5 %75 28,5+18 2 2(3) - - 55 495 x 630 x 477 2
9
1x12.5-
14.5 SB522
522 11,9+9 t1x75 28,5+20 2 2(3) - - 56 495 x 630 x 477 2
9
622 2x11,4 2 }(1;25'5_ 2x28,5 2 2(3) - - 81356822 595 x 630 x 477 2
622 2x15 2 "1;25'5' 2x32 2 2(3) - - 5}356922 595 x 630 x 477 2
www.gastroservis.sk Strana 11
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SuperEasy

Standard VoliteIné
HIL]

Vynikajaca hodnota bez kompromisov v kvalite alebo vykone

Super Easy 422

Super Easy 422 bulit-in

V pripade, ze Vas rozpoCet hra primarnu ulohu, su bezkonkurencné
referencie, cenova dostupnost, znalosti a kvalita Frifri pre Vas. Model
SuperEasy ponuka vSetky vyhody, ktoré mozno od fritézy ocakavat, vratane
velkého mnozstva spracovanych potravin na malom priestore, efektivny vykon
po celu dobu a vynikajuce vysledky. Kvalitna a pevna konstrukcia fritézy a jej
nadrz su spracované z nerezovej ocele. Ohrievacie teleso vo fritéze modelu
SuperEasy zabezpecuje optimalny vykon. Ak hladate nieCo trochu extra,
SuperEasy ponuka integrované alebo filtracné cerpadlo, ¢im zvySuje svoj
vykon.

Bez filtracie +(+| Samostatne .
'ﬁ'l‘ﬁl . Vstavané
stojace
Model | kWh Litre Vy:‘l:’g‘)‘/ h | Nadrze | Kosiky | Kéd | Rozmery | Kéd | Rozmery
211 7,5 1,5--9 17 1 1 650123 198;96350 x 670123 198 ;‘7‘330 x
211 11 7,59 20 1 1 650134 198;‘96350 * | 670134 e 276730 *
311 11,4 12,5-14,5 26,5 1 12 650132 298;‘96350 x 670132 298 :76730 x
311 15 12,5-14,5 30 1 12) 650133 | 298X050% | 670133 [ 298X 030x
411 15 17-20,5 34 1 2 (1) 650124 398;‘96350 x 670124 398 ;‘7‘330 x
411 22 17-20,5 40 1 2 (1) 650136 398;‘96350 = ek || S 276730 *
422 2x7,5 2x7,5-9 2x17 2 2 650125 398;‘96350 * | 670125 398:76730 *
422 2x11 57,59 2%20 2 2 650137 | 398XO50X | 670137 | 398X 030x
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S filtraciou frx;ﬁ* Samostatne . s
[ . Vstavané Volitel'né
stojace
Model | kWh | Litre | YW5°%/ | Nadrze Kosiky | K6d | Rozmery | K6d | Rozmery S
h (kg) XFri
211 7,5 1,5--9 17 1 1 65;12 198;{9%50x 67;12 198:76730x R
211 11 7,5-9 20 1 1 65i13 198;{9350 X 67‘1‘13 198:7§730 X 1
311 11,4 12,5-14,5 26,5 1 12) 65;13 298;{9%50x 67;13 298:76730)( 1
311 15 12,5-14,5 30 1 102 65;13 298;{9%50 X 67;13 2983:7(;30 X X
411 15 17-20,5 34 1 201) 65i12 398;{9%50x 67‘1‘12 398:76730x R
411 22 17-20,5 40 1 2(1) 65(1313 398;{9350 X 67é13 398:7§730 X L
422 27,5 2%7,5-9 ox17 5 5 65 51; 12 398;{9%50 X 67 é 12 398;(76730 x 12
422 2x11 5%7,5-9 2%20 2 2 65 ; 13 398;{9%50 X 67 ; 13 398‘):7(;30 X 12
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Moznosti a doplnky

Pre profesionalne riesenia, ktoré zodpovedaji Vasim
moznostiam

Integrovany filtracny systém xFri

XFri nie len ze zvySuje ucinnost, pohodlie a bezpecnost, ale aj
predlzuje zivotnost oleja a Setri peniaze. Systém filtruje olej stlacenim
tlacidla a vrati ho spat do nadrze. Olej moze byt filtrovany, aj ked je
hortci, pocas pouzivania. A o menej ako pat minut, moézete fritovat
znova. Nie je nutné manualne naplnit nadrz s olejom, filtrovat olej,
ani prist do kontaktu s horucim olejom. Tym sa znizuje riziko
nehody. Dvojité cerpadlo inStalované na niektorych modeloch, plni
rozne poziadavky, ako je znazornené v tabulke modelov.

www.gastroservis.sk
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Elektrické pultové fritézy

Inteligentny dizajn a premyslena konstrukcia

Frita+ 6

Ci uz potrebujete fritézu pre maly a nezavisly
podnik, alebo pre zaneprazdnenu kuchynu,
modely pultovych fritéz Frifri su stvorené pre
Vas. VsSetky modely pultovych fritéz su
vyrobené z jedného kusu lisovanej nerezovej
ocele so zaoblenymi rohmi. Ich bezSvové
konstrukcie im pridavaju silu a trvanlivost.
Presna regulacia teploty je zabezpecena

digitalnym elektronickym alebo mechanickym !

termostatom, v zavislosti od modelu.

www.gastroservis.sk
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Model Frita+
frifr (pr;];:?:nal) (Stredna (Ro::::éet)
trieda)
Regulacia teploty
Teplotny rozsah 100-190°C 100-190°C | 100-190°C
El. nastavenie rozsahu teploty +/- 1
°C v zavislosti od nastavenej A N N
hodnoty
Mechanické nastavenie rozsahu
teploty +/- 8 °C od nastavenej N A A
hodnoty
Pocet bezpec¢nostnych termostatov 2 1 1
Ohrievac¢ s nizkou spotrebou A A A
Konstrukcia
Kjralivta nerezovej ocele zaoblenej 304 304 304
nadrze
Kvalita nerezovej ocele tela 304 304 304
Predny vypustaci ventil A A N
Kose A A A
Veko A A A
Ochrana proti prenikaniu vody IPX5 IPX5 IPX5
Ovladanie
Otocné ovladacie tlacidlo A A A
Celné ovladacie tlaéidlo A A N
Rozsah nastavenia v °C S 10 10
Cyklus rozpustania tuku A N N

WWW.gaStI'OSGI'ViS.Sk
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Profi + Standard

KL

Profesionalny vykon kompaktnej pultovej fritézy

Profi+ 6 Profi+ 10 Profi+ 8+8

Mate obmedzeny priestor? Nenechajte aby Vas maly priestor odradil. Profi+
je naozaj profesionalna fritéza. Jej vykon a vlastnosti su rovnaké ako u rady
Basic+ . Za predpokladu, Ze nastavite elektronické ovladanie presne,
odchylka teploty bude kolisat v rozmedzi +/- 1°C. Ostatné nastavenia sa
daju upravovat na prednom displayi, takze operator sa nemusi zohybat, co
zvySuje bezpecnost pri manipulacii. Veko je primontované na zadnej strane
fritézy a sluzi ako prepazka. Zabranuje nahodnému oprskaniu olejom.
Vypustaci ventil je na prednej strane a bezpec¢ne a lahko vypusti odpadovy
olej.

Modely Profi+ 'f'?f"’;

Model | kWh | Litre Vy:‘lfg‘;/ B | Nadrze | Kosiky | Kéd | Rozmery
Profi+6 4,6 5-7 14 1 1 650946 270 x 475 x 456
Profi+6+6 2x4,6 2x5-7 2x14 2 2x1 650950 540 x 475 x 456
Profi+8 6,9 8-9,5 22 1 1 650947 | 360 x 475 x 456
Profi+8 6,9 8-9,5 22 1 1 650957 360 x 475 x 456
Profi+8+8 2x6,9 2x8-9,5 2x22 2 2 650952 720 x 475 x 456
Profi+8+8 2x6,9 2x8-9,5 2x22 2 2 650963 720 x 475 x 456
Profi+10 6,9 12-15 20 1 1 651068 540 x 475 x 456
Profi+10 9,2 12-15 25 1 1 650948 540 x 475 x 456
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Frita+ a Eco Standard
HL]

Cenovo dostupné, odolné a efektivne - nebudete sklamani

Fritézy Fritat+ zdielaja mnozstvo konsStrukénych detailov s modelmi Profi+.
Patri medzi ne bezpecny ventil na prednej strane na vypustanie pouzitého
oleja a zadné veko, ktoré tiez sluzi ako prepazka a podpora kosa. Bezpecnost
obsluhy zabezpecuje aj display umiestneny na prednom ovladacom panely.
VSetky modely Eco maju mechanicky termostat, ktory zabezpecuje odchylku
teploty oleja v maximalnej hodnote +/-8°C od zvolenej teploty.
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Modely Frita+ f,’;f,’,‘

. Vykon/h P <. .

Model kWh | Litre y(kg) / Nadrze | KoSiky | Kod Rozmery
Frita+6 4,6 5-7 10,5 1 1 652000 270 x 475 x 456
Frita+8 6,9 8-9,5 16,5 1 2 652001 360 x 475 x 456
Frita+8 6,9 8-9,5 16,5 1 1 652004 360 x 475 x 456

Modely Eco

. Vykon/h s 4s < .

Model kWh | Litre y(k 2) / Nadrze | KoSiky | Kod Rozmery

Eco 4 2,3 3-4 5,4 1 1 650102 167 x 375 x 295

Eco 4 3,2 3-4 6 1 1 650101 167 x 375 x 295
Eco 4+4 2x2,3 2x3-4 2x5,4 2 2 650104 348 x 375 x 295
Eco 4+4 2x3,2 2x3-4 2x6 2 2 650103 348 x 375 x 295

Eco + 3,2 4-5 7 1 1 650105 218 x 375 x 295
Eco 6+6 2x3,2 2x4-5 2x7 2 2 650106 450 x 375 x 295
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Silofrit

Vzdy chrumkavé, sStavnaté a teplé hranolky

Pultovy model Vstavany model

Samostatne stojaci model

Silofrit udrziava hranolky dlhsSie teplé a chrumkavé, ¢o je uzitocnou vyhodou
pocas rusného obdobia. Ohrievace su vyrobené z odolnej nerezovej ocele.
Teplotu pomaha udrziavat infracervena lampa a perforovany plech. Plechy su
odnimatelné a teda umyvatelné v umyvacke riadu.

*S vynimkou vstavaného modelu.

Model kWh Kod Rozmery
Samostatny 1 601210 400 x 600 x 900
Vstavan? 0,65 651105 400 x 600 x 300
Pultovy 1 650722 400 x 600 x 300
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VorteCh Standard
HEPS

Plynova fritéza, ktora prinasa vysoky vykon za nizke naklady

‘.

Model kWh | Litre Vyﬁ:’&')‘/ B | Nadrze | Kosiky | Kéd | Rozmery

Vortec:l zemny 22 16 40 1 2 (1) F\éSP}/lNS/ 400 x 800 x 1070
plyn

Vortech propan | 22 16 40 1 2(1) Mop/p | 400x800x 1070

S energickou ucinnostou 97% (Co je o 50% viac, ako stanovené minimum
europskymi predpismi), Vortech fritézy ponukaju mimoriadne vysledky so
znizenymi nakladmi prevadzky. Jej high-end filtracny systém umoznuje
vyS§Sie Uuspory a predlzuje zivotnost oleja. Olej sa sfiltruje za kratSie ako 5
minut, aj za horuca. Filtraciou dokaze odstranit aj tie najjemnejSie castice.

ﬁ

VORTECH
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Technologia za ucinnostou
Vortech vdaci za svoje ultra vykonnostné schopnosti predovsetkym 3
charakteristikam hlavnej konStrukcie

1. Systém vyuzitia odpadového tepla
Unikatny systém recykluje teplo okolo nadrze a
vytvara turbulencie na ziskanie ¢o najvacsej energie.
2. Jedineény dizajn horaka
Horak je vytvoreny =z droteného pletiva 2z kovovej
zliatiny vyrobenej v teplotach 900-1000°C. Teplota
vyroby bola asi o 25% vySsia, ako teplota fritézy, a tym
sa zaistuje vysoko uc¢inné spalovanie.
3. Inteligentna elektronicka regulacia teploty
Vysoko citlivy teplotny senzor obmedzuje kolisanie
teploty v rozmedzi +/-1°C od zvolenej teploty.
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® pe: fittricie ® Standardna ® Vortech filtricia
filtracia

Vortech filtricia predlfuje pouZitel'nost a Zivotnost oleja o 75%
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Model | Vortech FV8115

Regulacia teploty
Teplotny rozsah 130-190°C
Elektronické nastavenie v rozsahu +/-1°C z A
nastavenej hodnoty
Pocet vysoko citlivych termostatov 1
Ochrana proti zhasnutiu plamena A
Konstrukcia
Kvalita nerezovej ocele 430
Kosiky A
VyberateIné dno A
Veko A
Olejova nadrz z nerezovej ocele A
Odnimatel'na nadrzka na olej A
Pracovna vyska 850-900 mm
Celkova vyska 1105 mm
Kolieska vzadu a nastaviteI'né nohy vpredu A
Ochrana proti prenikaniu vody IPX5
Ohrievanie
Extrémny ohrevny systém A
Plynovy horak z droteného pletiva A
Systém rekuperacie zvyskového tepla A
Riadenie
Otocné ovladacie tlacidlo A
Elektronické zapalovanie A
Intervaly teploty 5°C
Cyklus rozpustania tuku A
Filtracia
Filtracné cerpadlo A
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Super Easy varic cestovin

Navrhnuty a vyrobeny na ucely trvanlivosti, a to

Standard Volite'né

HL]

aj v tych najtazsich podmienkach.

Super Easy Pasta 311

Super Easy Pasta 311 Bulit-in

Skuseni kuchari a nezavislé kuchyne vedia ocenit kvalitu akou je SuperEasy
311 vari¢ cestovin. Vysoka kvalita nerezovej ocele v kombinacii s ohrievacim
telesom zabezpecuje, ze je vari¢ vysoko odolny voc¢i pdsobeniu Skodlivej
korozie soli a Skrobu, aj pri vysokych teplotach.

Samostatne Vstavané
stojace
Model kW | Litre | Vykon/h | Nadrze | Kosiky | Kod | Rozmery | Kod | Rozmery
h (kg)
Super Easy 7,5 30 14 1 1 680131 298 x 650 x 993 690132 298 x 650 x 993
Pasta 311
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Model

Super Easy Pasta

Samostatne stojaci model A
Vstavany model A
Kontrola teploty
Ohrievacie teleso odolné voci korozii A
Dve sklopné polohy - vypustanie a Cistenie A
Konstrukcia
Kvalita nerezovej ocele nadrze 316
Kvalita nerezovej ocele tela 304
Pocet kosikov 1
Veko A
Pracovna vyska (mm) 850-900
Celkova vyska (mm) 1105
Ochrana proti prenikaniu vody IPX5
Riadenie
Otoény ovladaci gombik A
Vodna hladina

Pripojka k vodovodnému potrubiu a cisticke

. ~ A
odpadovych vod
Tlacidlo pre manualne plnenie vody A
Ochrana proti prevadzke bez vody A
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