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Keď postačí len to najlepšie  

 

 

 

 

 

 

 

 

        

FriFri fritézy sa začali vyrábať vo Watch Valley vo Švajčiarsku v roku 1947. 

Odvtedy sú uznávané ako jedne z najlepších fritéz. Dnes sa vyrábajú 

v prvotriednom zariadení vo Veľkej Británii, ktorá je súčasťou Middleby 

Corporation. Výskumný a vývojový tím pokračoval v inovácii pokročilého 

dizajnu a bezkonkurenčnej kvality. Naše pokračujúce investície, predĺžená 

záruka a náhradné diely dostupné až desať rokov, znamenajú spoľahlivosť  

s ktorou prichádza značka Frifri. 

 

Prečo sú produkty FriFri 

 kvalitnejšie

Maximálna produktivita na 

minimálnej ploche 

 

Kompaktné rozmery fritéz FriFri poskytujú 

maximum produktivity na minimálnej 

podlahovej ploche, pričom potrebuje menej oleja. Vyrobené sú z jedného 

kusu lisovanej antikoróznej nerezovej ocele. Konštrukcia eliminuje počet 

zvarov alebo spojov, a tým zvyšuje silu a trvanlivosť nádrže. Olejový odtok je 

rýchly, efektívny a zablokovaniu vzdorný. Robustné sklopné prvky na 

vyprážanie a zaoblený profil uľahčuje čistenie. 

Úspech nakoniec závisí od kvality a konzistencie potravín, ktoré FriFri 

produkuje. Či už riadite malú nezávislú prevádzku alebo veľký podnik, je 

dobre vedieť, že FriFri dizajn, technológie a spoľahlivosť, sú tu pre Vás. 

FriFri fritézy prichádzajú v rôznych veľkostiach, ponúkajú rôzne výkony 

a majú široký výber voliteľných funkcií, čo Vám umožní vybrať fritézu 

ideálnu pre Vašu kuchyňu. 
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Udržovanie olejovej kvality šetrí peniaze 

a zabezpečuje kvalitu potravín 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Efektívna filtrácia oleja je dôležitá pre predĺženie použiteľnosti oleja a pre 

dosiahnutie skvelej kvality jedla.  Náš integrálny filtračný systém predlžuje 

použiteľnosť oleja až o 75% a tým šetrí peniaze. Odtok sa nachádza vo vnútri 

fritézy. Dvojitý filtračný systém odstraňuje nečistoty a karbonizované tuhé 

čiastočky. Nádrž z nerezovej ocele zhromažďuje už filtrovaný olej a vracia ho 

do zásobníka. Tiež si môžete zvoliť filtračné čerpadlo.  

Ohrievacie telesá Frifri sú väčšie a preto skôr zohrejú olej. Šetrná dodávka 

tepla po celom povrchu oleja dodáva rýchlu obnovu tepla a zabraňuje jeho 

praženiu a následnému zníženiu kvality oleja. Toto, spolu s vysoko citlivou 

kontrolkou tepla, zabezpečuje vysokú kvalitu produktu a predlžuje 

použiteľnosť oleja.  

Modely Vision a Basic+ majú zabudovaný veľmi citlivý digitálny elektronický 

termostat a sú schopné udržovať teplotu +/- 1°C v závislosti od nastavenia. 

Model SuperEasy má mechanický termostat a dokáže udržať teplotu oleja 

+/- 8 °C v závislosti od nastavenia.  
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Elektrické samostatne stojace a vstavané 

fritézy  

Tri odlišné modely: Vision, Basic+ a SuperEasy 
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O – Optional (na výber) 

 

Model Vision Basic+ SuperEasy 

Dostupný samostatne stojací model A A A 

Dostupný vstavaný model A A A 

 Regulácia teploty

Rozsah teploty 30-190°C 60-190°C 90-190°C 

Elektronická regulácia v rozsahu +/-1°C A A N 

Mechanická regulácia v rozsahu +/-8°C N N A 

Počet bezpečnostných termostatov 2 2 1 

 Konštrukcia

Kvalita nerezovej ocele lisovanej nádrže 304 304 304 

Kvalita nerezovej ocele tela fritézy 304 304 304 

Košíky a odnímateľné dosky na cesto A A A 

Plné veko A A A 

Nerezová oceľ nádržky na olej A A A 

Odnímateľná nádržka na olej A A N 

Pracovná výška (mm) 850-900 850-900 850-900 

Celková  výška (mm) 943-1093 943-993 943-993 

Ochrana proti prenikaniu vody IPX5 IPX5 IPX5 

 Výbava

Výhrevná špirála s nízkou spotrebou A A N 

Ohrievač s nízkou spotrebou N N A 

Dve sklopné polohy – vyprázdňovanie a 

čistenie 
A A A 

 Riadenie

Touchpad A N N 

Otočné ovládacie tlačidlo N A A 

Teplotné úrovne 1°C 5°C 10°C 

Inteligentné programovanie (počet 

programov) 
A (19) N N 

Adaptívne varenie A N N 

Pohotovostný režim s programovateľnou 

teplotou a časom 
A N N 

Pohotovostný režim N A N 

Cyklus rozpúšťania tuku A A N 

 Filtrácia

Gravitačné čerpadlo A A O 

xFri – integrovaný systém olejového 

čerpadla 
O O O 

LitFri – automatické zdvíhanie košíka O N N 
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Vision        Štandard Voliteľné 

       

Produkovať konzistentne dokonalé a chutné vyprážané jedlá 

nikdy nebolo jednoduchšie 

 
 
 

Ideálne sa hodí pre:  

 Gurmánsku kuchyňu 

 Reštaurácie s rýchlym občerstvením 

 Kuchyne s vysokou produktivitou  

Pre tých, ktorí riadia najvyťaženejšie 
profesionálne kuchyne a odmietajú 

kompromis na úkor kvality. Vision je 
najlepšou voľbou elektrickej fritézy. 

Sofistikované programovanie je jadrom 
systému Vision. 19 pred-nastaviteľných 
programov varenia, uľahčujú zostaviť 

menu. 
Zvýšenie produktivity 
Spolu s voliteľným LiftFri automatickým zdvíhaním košíka, sa Vision stará 

o celý proces varenia, až po vynikajúce výsledky. 
Maximalizuje výkon a šetrí energiu 

Vďaka adaptívnej technológii, Vision automaticky upraví dobu varenia tak, 
aby vyhovovala veľkosti dávky. Takže bez ohľadu na množstvo hranoliek 
naložených prevádzkovateľom, Vision automaticky prispôsobí dobu varenia 

a tým prakticky eliminuje riziko ľudskej chyby.  
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LiftFri 
 

Automatické zdvíhanie košíka pre bezchybné vyprážanie 

K dispozícii s FriFri Vision, je automatický zdvíhací systém košíka LiftFri, 
ktorý udržiava kvalitu a konzistenciu Vašich vyprážaných potravín. Po 

výbere požadovaného programu, systém zníži košík do oleja iba vtedy, keď 
olej dosiahol správnu teplotu. Potom, ako Vision dokončí požadovaný 

program, kôš automaticky vytiahne. Varenie sa bezprostredne zastaví a tým 
sa prechádza prevareniu potraviny. Niektoré modely sú k dispozícii s dvoma 
košíkmi. 
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Modely Vision 
 

Samostatne 
stojace 

Vstavané Voliteľné 

Model kWh Litre 
Výkon
/h (kg) 

Nádrže Košíky Kód 
Rozmery 

(mm) 
Kód 

Rozmery 
(mm) 

Počet 
Xfri 

Počet 
Liftfri 

211 7,5 7,5-9 18 1 1 
VF211

00 
198 x 650 x 993 

MB211

20 
198 x 630 x 477 1 1 

211 9 7,5-9 20 1 1 
VF211

01 
198 x 650 x 993 

MB211

21 
198 x 630 x 477 1 1 

211 11 7,5-9 22 1 1 
VF211

02 
198 x 650 x 993 

MB211

22 
198 x 630 x 477 1 1 

311 11,4 12,5-14,5 28,5 1 1 (2) 
VF311

00 
298 x 650 x 993 

MB311

20 
298 x 630 x 477 1 1 

311 15 12,5-14,5 32 1 1 (2) 
VF311

01 
298 x 650 x 993 

MB311

21 
298 x 630 x 477 1 1 

411 15 17-20,5 36 1 2 (1) 
VF411

00 
398 x 650 x 993 

MB411
20 

398 x 630 x 477 1 1 

411 18 17-20,5 40 1 2 (1) 
VF411

01 
398 x 650 x 993 

MB411

21 
398 x 630 x 477 1 1 

411 22 17-20,5 44 1 2 (1) 
VF411

02 
398 x 650 x 993 

MB411
22 

398 x 630 x 477 1 1 

412 15 17-20,5 36 1 2 
VF412

00 
398 x 650 x 993 

MB412

20 
398 x 630 x 477 1 1/2 

412 18 17-20,5 40 1 2 
VF412

01 
398 x 650 x 993 

MB412
21 

398 x 630 x 477 1 1/2 

412 22 17-20,5 44 1 2 
VF412

02 
398 x 650 x 993 

MB412
22 

398 x 630 x 477 1 1/2 

422 2x7,5 2x7,5-9 2x18 2 2 
VF422

00 
398 x 650 x 993 

MB422

20 
398 x 630 x 477 1/2 1/2 

422 2x9 2x7,5-9 2x20 2 2 
VF422

01 
398 x 650 x 993 

MB422
21 

398 x 630 x 477 1/2 1/2 

422 2x11 2x7,5-9 2x22 2 2 
VF422

02 
398 x 650 x 993 

MB422

22 
398 x 630 x 477 1/2 1/2 

522 
11,4+7,

5 

1 x 12.5-
14.5 

+ 1 x 7.5-

9 

28,5+18 2 2 (3) - - 
MB522

55 
495 x 630 x 477 2 2 

522 11,4+9 

1 x 12.5-
14.5 

+ 1 x 7.5-
9 

28,5+20 2 2 (3) - - 
MB522

56 
495 x 630 x 477 2 2 

622 2x11,4 
2 x 12.5-

14.5 
2x28,5 2 2 (4) - - 

MB622

58 
595 x 630 x 477 2 2 

622 2x15 
2 x 12.5-

14.5 
2x32 2 2 (4) - - 

MB622
59 

595 x 630 x 477 2 2 
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        Basic+  Štandard Voliteľné

 
Vynikajúce riadenie teploty pre konzistentne vynikajúce 

výsledky 
 

Ideálne sa hodí pre: 

 Gurmánsku kuchyňu 

 Reštaurácie s rýchlym občerstvením 
Vaša povesť závisí od produkcie 

chrumkavého, šťavnatého a chutného 
vyprážaného jedla. To je dôvod, prečo je 
potrebné presné a dôkladné meranie 

teploty. 
Telo jedného špirálového ohrievača, 
s veľmi nízkou spotrebou, a kontrola 

vysokej teploty, ktorá udržuje teplotu 
oleja v rozmedzí +/- 1°C v závislosti od 

nastavenia, znižuje znehodnotenie oleja 
na minimum.  
Štýlové a robustné fritézy Basic+ 

ponúkajú všetko, čo potrebujete, keď sa 
stretne účinnosť a spoľahlivosť, spolu 

s požiadavkami rušnej kuchyne 
a náročných kuchárov.  
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Modely Basic+ Samostatne 
stojace 

Vstavané Voliteľné 

Model kWh Litre 
Výkon/

h (kg) 
Nádrže Košíky Kód Rozmery Kód Rozmery 

Počet 

XFri 

211 7,5 7.5 - 9 18 1 1 
YF211

00 

198 x 650 x 

993 

SB211

20 
198 x 630 x 477 1 

211 9 7.5 - 9 20 1 1 
YF211

01 

198 x 650 x 

993 

SB211

21 
198 x 630 x 477 1 

211 11 7.5 - 9 22 1 1 
YF211

02 

198 x 650 x 

993 

SB211

22 
198 x 630 x 477 1 

311 11,4 
12.5 - 

14.5 
28,5 1 1(2) 

YF311

00 

298 x 650 x 

993 

SB311

20 
298 x 630 x 477 1 

311 15 
12.5 - 

14.5 
32 1 1(2) 

YF311

01 

298 x 650 x 

993 

SB311

21 
298 x 630 x 477 1 

411 15 17 - 20.5 36 1 2(1) 
YF411

00 

398 x 650 x 

993 

SB411

20 

398 x 630 x 477 

1 
1 

411 18 17 - 20.5 40 1 2(1) 
YF411

01 

398 x 650 x 

993 

SB411

21 

398 x 630 x 477 

1 
1 

411 22 17 - 20.5 44 1 2(1) 
YF411

02 

398 x 650 x 

993 

SB411

22 

398 x 630 x 477 

1 
1 

422 2x7,5 2 x 7.5 - 9 2x18 2 2 
YF422

00 

398 x 650 x 

993 

SB422

20 

398 x 630 x 477 

1 
1/2 

422 2x9 2 x 7.5 - 9 2x20 2 2 
YF422

01 

398 x 650 x 

993 

SB422

21 

398 x 630 x 477 

1 
1/2 

422 2x11 2 x 7.5 - 9 2x22 2 2 
YF422

02 

398 x 650 x 

993 

SB422

22 

398 x 630 x 477 

1 
1/2 

522 11,4+7,5 

1 x 12.5-
14.5 

+ 1 x 7.5-
9 

28,5+18 2 2(3) - - 
SB522

55 
495 x 630 x 477 2 

522 11,9+9 

1 x 12.5-

14.5 
+ 1 x 7.5-

9 

28,5+20 2 2(3) - - 
SB522

56 
495 x 630 x 477 2 

622 2x11,4 
2 x 12.5-

14.5 
2x28,5 2 2(3) - - 

SB622

58 
595 x 630 x 477 2 

622 2x15 
2 x 12.5-

14.5 
2x32 2 2(3) - - 

SB622

59 
595 x 630 x 477 2 
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 Štandard Voliteľné

         
      

Vynikajúca hodnota bez kompromisov v kvalite alebo výkone 

 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

V prípade, že Váš rozpočet hrá primárnu úlohu, sú bezkonkurenčné 
referencie, cenová dostupnosť, znalosti a kvalita Frifri pre Vás. Model 

SuperEasy ponúka všetky výhody, ktoré možno od fritézy očakávať, vrátane 
veľkého množstva spracovaných potravín na malom priestore, efektívny výkon 
po celú dobu a vynikajúce výsledky. Kvalitná a pevná konštrukcia fritézy a jej 

nádrž sú spracované z nerezovej ocele. Ohrievacie teleso vo fritéze modelu 
SuperEasy zabezpečuje optimálny výkon. Ak hľadáte niečo trochu extra, 
SuperEasy ponúka integrované alebo filtračné čerpadlo, čím zvyšuje svoj 

výkon.  
 

Bez filtrácie Samostatne 
stojace 

Vstavané 

Model kWh Litre 
Výkon/h 

(kg) 
Nádrže Košíky Kód Rozmery Kód Rozmery 

211 7,5 1,5--9 17 1 1 650123 
198 x 650 x 

993 
670123 

198 x 630 x 

477 

211 11 7,5-9 20 1 1 650134 
198 x 650 x 

993 
670134 

198 x 630 x 

477 

311 11,4 12,5-14,5 26,5 1 1 (2) 650132 
298 x 650 x 

993 
670132 

298 x 630 x 

477 

311 15 12,5-14,5 30 1 1 (2) 650133 
298 x 650 x 

993 
670133 

298 x 630 x 

477 

411 15 17-20,5 34 1 2 (1) 650124 
398 x 650 x 

993 
670124 

398 x 630 x 

477 

411 22 17-20,5 40 1 2 (1) 650136 
398 x 650 x 

993 
670136 

398 x 630 x 

477 

422 2x7,5 2x7,5-9 2x17 2 2 650125 
398 x 650 x 

993 
670125 

398 x 630 x 

477 

422 2x11 5x7,5-9 2x20 2 2 650137 
398 x 650 x 

993 
670137 

398 x 630 x 

477 
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S filtráciou Samostatne 
stojace 

Vstavané Voliteľné 

Model kWh Litre 
Výkon/

h (kg) 
Nádrže Košíky Kód Rozmery Kód Rozmery 

Počet 

XFri 

211 7,5 1,5--9 17 1 1 
65112

3 
198 x 650 x 

993 
67112

3 
198 x 630 x 

477 
1 

211 11 7,5-9 20 1 1 
65113

4 

198 x 650 x 

993 

67113

4 

198 x 630 x 

477 
1 

311 11,4 12,5-14,5 26,5 1 1 (2) 
65113

2 
298 x 650 x 

993 
67113

2 
298 x 630 x 

477 
1 

311 15 12,5-14,5 30 1 1 (2) 
65113

3 

298 x 650 x 

993 

67113

3 

298 x 630 x 

477 
1 

411 15 17-20,5 34 1 2 (1) 
65112

4 
398 x 650 x 

993 
67112

4 
398 x 630 x 

477 
1 

411 22 17-20,5 40 1 2 (1) 
65113

6 

398 x 650 x 

993 

67113

6 

398 x 630 x 

477 
1 

422 2x7,5 2x7,5-9 2x17 2 2 
65112

5 
398 x 650 x 

993 
67112

5 
398 x 630 x 

477 
1/2 

422 2x11 5x7,5-9 2x20 2 2 
65113

7 

398 x 650 x 

993 

67113

7 

398 x 630 x 

477 
1/2 
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Možnosti a doplnky 
 
 

Pre profesionálne riešenia, ktoré zodpovedajú Vašim 
možnostiam 

 

Integrovaný filtračný systém xFri 

XFri nie len že zvyšuje účinnosť, pohodlie a bezpečnosť, ale aj 

predlžuje životnosť oleja a šetrí peniaze. Systém filtruje olej stlačením 

tlačidla a vráti ho späť do nádrže. Olej môže byť filtrovaný, aj keď je 

horúci, počas používania. A o menej ako päť minút, môžete fritovať 

znova. Nie je nutné manuálne naplniť nádrž s olejom, filtrovať olej, 

ani prísť do kontaktu s horúcim olejom. Tým sa znižuje riziko 

nehody. Dvojité čerpadlo inštalované na niektorých modeloch, plní 

rôzne požiadavky, ako je znázornené v tabuľke modelov.  
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Elektrické pultové fritézy 

Inteligentný dizajn a premyslená konštrukcia 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

Či už potrebujete fritézu pre malý a nezávislý 
podnik, alebo pre zaneprázdnenú kuchyňu, 

modely pultových fritéz Frifri sú stvorené pre 
Vás. Všetky modely pultových fritéz sú 
vyrobené z jedného kusu lisovanej nerezovej 

ocele so zaoblenými rohmi. Ich bezšvové 
konštrukcie im pridávajú silu a trvanlivosť. 
Presná regulácia teploty je zabezpečená 

digitálnym elektronickým alebo mechanickým 
termostatom, v závislosti od modelu.  
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Model Profi+ 

(Profesionál) 

Frita+ 
(Stredná 

trieda) 

Eco 

(Rozpočet) 

Regulácia teploty 

Teplotný rozsah 100-190°C 100-190°C 100-190°C 

El. nastavenie rozsahu teploty +/- 1 
°C v závislosti od nastavenej 

hodnoty 

A N N 

Mechanické nastavenie rozsahu 
teploty +/- 8 °C od nastavenej 
hodnoty 

N A A 

Počet bezpečnostných termostatov 2 1 1 

Ohrievač s nízkou spotrebou A A A 

Konštrukcia 

Kvalita nerezovej ocele zaoblenej 

nádrže 
304 304 304 

Kvalita nerezovej ocele tela 304 304 304 

Predný vypúšťací ventil A A N 

Koše A A A 

Veko A A A 

Ochrana proti prenikaniu vody IPX5 IPX5 IPX5 

Ovládanie 

Otočné ovládacie tlačidlo A A A 

Čelné ovládacie tlačidlo A A N 

Rozsah nastavenia v °C 5 10 10 

Cyklus rozpúšťania tuku A N N 
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Profi +        Štandard 

 

Profesionálny výkon kompaktnej pultovej fritézy 

 

Máte obmedzený priestor? Nenechajte aby Vás malý priestor odradil. Profi+ 

je naozaj profesionálna fritéza. Jej výkon a vlastnosti sú rovnaké ako u rady 

Basic+ . Za predpokladu, že nastavíte elektronické ovládanie presne, 

odchýlka teploty bude kolísať v rozmedzí +/- 1°C. Ostatné nastavenia sa 

dajú upravovať na prednom displayi, takže operátor sa nemusí zohýbať, čo 

zvyšuje bezpečnosť pri manipulácií. Veko je primontované na zadnej strane 

fritézy a slúži ako prepážka. Zabraňuje náhodnému oprskaniu olejom. 

Vypúšťací ventil je na prednej strane a bezpečne a ľahko vypustí odpadový 

olej.  

 

Modely Profi+ 

Model kWh Litre 
Výkon/h 

(kg) 
Nádrže Košíky Kód Rozmery 

Profi+6 4,6 5-7 14 1 1 650946 270 x 475 x 456 

Profi+6+6 2x4,6 2x5-7 2x14 2 2x1 650950 540 x 475 x 456 

Profi+8 6,9 8-9,5 22 1 1 650947 360 x 475 x 456 

Profi+8 6,9 8-9,5 22 1 1 650957 360 x 475 x 456 

Profi+8+8 2x6,9 2x8-9,5 2x22 2 2 650952 720 x 475 x 456 

Profi+8+8 2x6,9 2x8-9,5 2x22 2 2 650963 720 x 475 x 456 

Profi+10 6,9 12-15 20 1 1 651068 540 x 475 x 456 

Profi+10 9,2 12-15 25 1 1 650948 540 x 475 x 456 
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Frita+ a Eco       Štandard 

 

Cenovo dostupné, odolné a efektívne – nebudete sklamaní 

 

Fritézy Frita+ zdieľajú množstvo konštrukčných detailov s modelmi Profi+. 

Patrí medzi ne bezpečný ventil na prednej strane na vypúšťanie použitého 

oleja a zadné veko, ktoré tiež slúži ako prepážka a podpora koša. Bezpečnosť 

obsluhy zabezpečuje aj display umiestnený na prednom ovládacom panely. 

Všetky modely Eco  majú mechanický termostat, ktorý zabezpečuje odchýlku 

teploty oleja v maximálnej hodnote +/-8°C od zvolenej teploty.   
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Modely Frita+ 

Model kWh Litre 
Výkon/h 

(kg) 
Nádrže Košíky Kód Rozmery 

Frita+6 4,6 5-7 10,5 1 1 652000 270 x 475 x 456 

Frita+8 6,9 8-9,5 16,5 1 2 652001 360 x 475 x 456 

Frita+8 6,9 8-9,5 16,5 1 1 652004 360 x 475 x 456 

 

Modely Eco 

Model kWh Litre 
Výkon/h 

(kg) 
Nádrže Košíky Kód Rozmery 

Eco 4 2,3 3-4 5,4 1 1 650102 167 x 375 x 295 

Eco 4 3,2 3-4 6 1 1 650101 167 x 375 x 295 

Eco 4+4 2x2,3 2x3-4 2x5,4 2 2 650104 348 x 375 x 295 

Eco 4+4 2x3,2 2x3-4 2x6 2 2 650103 348 x 375 x 295 

Eco + 3,2 4-5 7 1 1 650105 218 x 375 x 295 

Eco 6+6 2x3,2 2x4-5 2x7 2 2 650106 450 x 375 x 295 

 

 

 

 

 

 

http://www.gastroservis.sk/


www.gastroservis.sk  Strana 20 
  

Silofrit 

Vždy chrumkavé, šťavnaté a teplé hranolky 

    

 

 

 

 

Silofrit udržiava hranolky dlhšie teplé a chrumkavé, čo je užitočnou výhodou 

počas rušného obdobia. Ohrievače sú vyrobené z odolnej nerezovej ocele. 

Teplotu pomáha udržiavať infračervená lampa a perforovaný plech. Plechy sú 

odnímateľné a teda  umývateľné v umývačke riadu. 

*S výnimkou vstavaného modelu.  

Model kWh Kód Rozmery 

Samostatný 1 601210 400 x 600 x 900 

Vstavaný 0,65 651105 400 x 600 x 300 

Pultový 1 650722 400 x 600 x 300 
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Vortech Štandard        

 

Plynová fritéza, ktorá prináša vysoký výkon za nízke náklady 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Model kWh Litre 
Výkon/h 

(kg) 
Nádrže Košíky Kód Rozmery 

Vortech zemný 
plyn 

22 16 40 1 2 (1) 
FV8115/

OP/N 
400 x 800 x 1070 

Vortech propán 22 16 40 1 2 (1) 
FV8115/

OP/P 
400 x 800 x 1070 

 

S energickou účinnosťou 97% (čo je o 50% viac, ako stanovené minimum 

európskymi predpismi), Vortech fritézy ponúkajú mimoriadne výsledky so 

zníženými nákladmi prevádzky. Jej high-end filtračný systém umožňuje 

vyššie úspory a predlžuje životnosť oleja. Olej sa sfiltruje za kratšie ako 5 

minút, aj za horúca. Filtráciou dokáže odstrániť aj tie najjemnejšie častice.   
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Technológia za účinnosťou 
Vortech vďačí za svoje ultra výkonnostné schopnosti predovšetkým 3 

charakteristikám hlavnej konštrukcie  
 

1. Systém využitia odpadového tepla  
Unikátny systém recykluje teplo okolo nádrže a 
vytvára  turbulencie na získanie čo najväčšej energie.  

2. Jedinečný dizajn horáka  
Horák je vytvorený z drôteného pletiva z kovovej 
zliatiny vyrobenej v teplotách 900-1000°C. Teplota 

výroby bola asi o 25% vyššia, ako teplota fritézy, a tým 
sa zaisťuje vysoko účinné spaľovanie.  

3. Inteligentná elektronická regulácia teploty 
Vysoko citlivý teplotný senzor obmedzuje kolísanie 
teploty v rozmedzí +/-1°C od zvolenej teploty.   

 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://www.gastroservis.sk/


www.gastroservis.sk  Strana 23 
  

Model Vortech FV8115 

 Regulácia teploty

Teplotný rozsah 130-190°C 

Elektronické nastavenie v rozsahu +/- 1 ° C z 

nastavenej hodnoty 
A 

Počet vysoko citlivých termostatov 1 

Ochrana proti zhasnutiu plameňa A 

 Konštrukcia

Kvalita nerezovej ocele 430 

Košíky A 

Vyberateľné dno A 

Veko A 

Olejová nádrž z nerezovej ocele A 

Odnímateľná nádržka na olej A 

Pracovná výška 850-900 mm 

Celková výška 1105 mm 

Kolieska vzadu a nastaviteľné nohy vpredu A 

Ochrana proti prenikaniu vody IPX5 

 Ohrievanie

Extrémny ohrevný systém A 

Plynový horák z drôteného pletiva A 

Systém rekuperácie zvyškového tepla A 

 Riadenie

Otočné ovládacie tlačidlo A 

Elektronické zapaľovanie A 

Intervaly teploty 5°C 

Cyklus rozpúšťania tuku A 

 Filtrácia

Filtračné čerpadlo A 

 

http://www.gastroservis.sk/


www.gastroservis.sk  Strana 24 
  

Super Easy varič cestovín    Štandard Voliteľné 

Navrhnutý a vyrobený na účely trvanlivosti, a to 

aj v tých najťažších podmienkach. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Skúsení kuchári a nezávislé kuchyne vedia oceniť kvalitu akou je SuperEasy 

311 varič  cestovín. Vysoká kvalita nerezovej ocele v kombinácií s ohrievacím 

telesom zabezpečuje, že je varič vysoko odolný voči pôsobeniu škodlivej 

korózie soli a škrobu, aj pri vysokých teplotách. 

 Samostatne 

stojace 

Vstavané 

Model kW
h 

Litre Výkon/h 
(kg) 

Nádrže Košíky Kód Rozmery Kód Rozmery 

Super Easy 

Pasta 311 
7,5 30 14 1 1 680131 298 x 650 x 993 690132 298 x 650 x 993 
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Model Super Easy Pasta 

Samostatne stojací model A 

Vstavaný model A 

Kontrola teploty  

Ohrievacie teleso odolné voči korózií A 

Dve sklopné polohy – vypúšťanie a čistenie A 

 Konštrukcia

Kvalita nerezovej ocele nádrže 316 

Kvalita nerezovej ocele tela 304 

Počet košíkov 1 

Veko A 

Pracovná výška (mm) 850-900 

Celková výška (mm) 1105 

Ochrana proti prenikaniu vody IPX5 

 Riadenie

Otočný ovládací gombík A 

 Vodná hladina

Prípojka k vodovodnému potrubiu a čističke 

odpadových vôd 
A 

Tlačidlo pre manuálne plnenie vody A 

Ochrana proti prevádzke bez vody A 
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