


Tvorca najmenšej
gelatérie na svete.
S viac ako 2 000 nainštalovanými strojmi a 31 zlatými 
hviezdami Great Taste, ktoré už máme na konte, sme na 
misii ovlyvniť priemysel zmrzliny prostredníctvom inovácií a 
umožniť operátorom podávať vysokokvalitné dezerty 
kedykoľvek a kdekoľvek. 

Všetko kúzlo a vzrušenie skutočnej gelatérie v jednom 
krásnom balení. Vychutnajte si čerstvé talianske gelato, 
mrazený jogurt a vegánske sorbety stlačením tlačidla.

Stačí si vybrať svoju chuť, vložiť zmrzlinovú kapsulu do 
zásuvky a stlačiť tlačidlo. Presto!
Najťažšia voľba: pohár alebo kornútok?



Postrehy

Zmrzlina znamená 
biznis
● Zmrzlinové dezerty sú obrovským zdrojom príjmov a majú hodnotu 

500 miliónov EUR ročne
● Globálna prémiová zmrzlina odhaduje CAGR na úrovni 7 %

do roku 2027.
● Počet podnikov ponúkajúcich zmrzlinu vzrástol o +43 % v 

porovnaní s rokom 2017 v dôsledku rastúceho dopytu.

1 Industry Report Global Gourmet Ice Cream Market 2020-2024 
2 The Times, August 2021



● 85 % konzumentov zmrzliny ju konzumuje po celý rok.
● 94 % ľudí vo veku 16 – 24 rokov jedáva zmrzlinu.
● 75 % mileniálov si objednáva dezert ako doplnok
● 51 % spotrebiteľov v EU chce vidieť viac zmrzliny v talianskom štýle.
● 40 % spotrebiteľov zaplatí viac za zdravé občerstvenie a 37 % sa 

cíti menej previnilo, ak je aspoň jedna zložka zdravá.

Postrehy

Spotrebitelia 
požadujú sladší 
obchod

1 Ice cream: Inc impact of COVID-19, Mintel, April 2020 
    Nielsen, August 2021
2 Forecourt Trade, 2019



Problem

Štandardná príprava a 
podávanie zmrzliny však 
môže byť problém

Tradičné 
softservisové 
stroje sa ťažko a 
časovo náročne 
čistia, čo často 
vedie k 
prerušeniu 
prevádzky

Veľké mrazničky 
alebo mäkké 
obslužné stroje 
spotrebúvajú veľké 
množstvo energie a 
vyžadujú veľa miesta

Kontrola zásob/
porciovanie môže 
byť nekonzistentné

Veľké vane s 
objemom 4,5 l+ s 
krátkou dobou 
skladovateľnosti 
môžu spôsobiť 
veľké plytvanie 
potravinami 

Zmrzlina podávaná pri 
teplote -21 stupňov 
môže byť náročná a aj 
časovo náročná na 
naberanie

Nedostatok inovácií a 
prémiovosti nie je v súlade s 
dopytom spotrebiteľov po 
kvalite

Získanie dobrej viditeľnosti 
produktu v mieste nákupu 
môže byť náročné



Prémiová kvalita 
je cesta vpred
Keďže spotrebitelia sú pri svojich výdavkoch 
opatrnejší ako kedykoľvek predtým, hľadajú 
jedinečné a prémiové zážitky 
produkty prekypujúce prírodnými, kvalitnými 
príchuťami, ktoré môžu zlepšiť ich spoločenský 
zážitok, keď si doprajú.

Napriek tomu, že v súčasnosti je na trhu nový rad 
zmrzlín, 79 % spotrebiteľov verí, že súčasné lepšie 
zmrzlinové produkty pre vás nedokážu poskytnúť 
jemnosť. 



VIDEO

https://docs.google.com/file/d/1berYEwMsrPwbKRyaG6EzSrbgk_0Vgi1B/preview


Najmenšia 
gelateria na 
svete*

Predstavujeme…

*Efektné talianske meno pre „zmrzlináreň“



VYBRAŤ    VLOŽIŤ                STLAČIŤ

Víťazné ocenenia
Jednoducho pripravená zmrzlina

UŽITE SI TO!

Naskenujte QR kód a zistite viac o 
tom, ako to funguje

Alebo si pozrite naše video tu: Najmenšia zmrzlináreň na 
svete!

https://link.assetfile.io/1KhHYRiT7UFyTt5kbZdgQk/fwip_The_Worlds_Smallest_Ice_Cream_Parlour_EN_16x9.mp4
https://link.assetfile.io/1KhHYRiT7UFyTt5kbZdgQk/fwip_The_Worlds_Smallest_Ice_Cream_Parlour_EN_16x9.mp4


Uspokojenie vašich potrieb

Pozdravte 
Portobello

Zvyšovanie tržieb

Rýchlo & Jednoducho

Náš stroj je plug & play – jednoducho zapojte 
do štandardnej sieťovej zásuvky a za pár 
sekúnd môžete začať!

Zatiaľ čo čistenie väčšiny mäkkých zmrzlín 
trvá hodiny, Portobello je opäť trblietavé za 
menej ako 5 minút.

Čas dávkovania iba 7 sekúnd, takže môžete 
pripraviť až 200 porcií za hodinu

Dosiahnite konzistenciu porcie, zabráňte 
plytvaniu a jednoducho kontrolujte stav zásob 
pomocou nášho systému na báze kapsuly v 
štýle Nespresso

Ponúknite jednoducho 
prémiovejší produkt a využite 

spotrebiteľské trendy

Rozšírte svoju ponuku dezertov, 
aby ste zvýšili predaj

Kvalitné produkty 
ktoré prinášajú opakované 

návyky
Premeňte malé priestory na 

zdroje príjmov s naším malým 
strojom



Lepší 
a inteligentnejší 
zážitok 
zo zmrzliny

Povznesená skúsenosť

Štýl divadelného servírovania a 
štýlový dizajn upútajú pozornosť a 
podnietia predaj

Viacnásobne ocenená zmrzlina 
vyrobená z kvalitných surovín

Systém založený na kapsuliach 
zaisťuje vždy čerstvú porciu

Štýlový dizajn

6 príchutí na výber, vrátane 
vegánskych možností – nad rámec 
bežných strojov s jednou príchuťou

Super Smart

S viacerými dostupnými riešeniami 
máme ten správny model, ktorý vyhovuje 

vašim obchodným potrebám

Naše stroje sú prepojené sieťou, takže 
môžeme na diaľku odstraňovať problémy a 
poskytovať cenné údaje a prehľad pre vašu 

firmu

Pri šírke iba 30 cm budete môcť premeniť aj 
ten najmenší priestor na pulte na cenný 

zdroj príjmov



1
2

Ekologické 100%
recyklovateľné 

kapsuly

Minimálna 
spotreba vody 

Úspora 
nákladov

Nulové plytvanie 
potravinami Kvalita 

a presnosť 
podávania

Energeticky
úsporný*

Ecosystem

Chutí dobre, je dobrý, 
funguje dobre
Automat Portobello spotrebuje menej energie ako žiarovka a 
ponúka obrovskú úsporu energie v porovnaní s komerčným strojom 
na výrobu zmrzliny.

Náš systém eliminuje akékoľvek plytvanie potravinami, pretože 
nebudete hádzať žiadne neuzavreté nečerstvé produkty. S fwip 
budete mať zakaždým skvelý čerstvý produkt a naše kapsule majú 
trvanlivosť 2 roky.

Okrem toho sú naše tobolky 100% recyklovateľné a Portobello 
podporuje hospodárne využitie vody – používa sa len na čistenie.

*Výpočet nákladov na základe: 0,319 EUR/kWh zdroj: 
globalpetrolprices.com, ročná spotreba energie: 1 269 kWh



Zoznámte sa
31 víťazov cien Great Taste Awards

Je to pravda 
- všetci sú GF, 
vegáni?



Viac spôsobov 
podávania 
ako kropenie v nebi
S miliónmi spôsobov servírovania prichádza vynikajúci zážitok 
zo zmrzliny.

Inšpirujte sa spomienkami na letné pobyty v 
zahraničí s autentickým Affogato, premiešajte 
vanilkové gelato a espresso, naservírujte hladké 
slané karamelové gelato s plátkom teplej jablkovej 
štrúdle, našľahajte čokoládový mliečny koktail 
hodný instagramu ...och, pridajte gelato fwip do... 
no, dostanete nápad. Zobrazíte ďalšie 

inšpirácie

https://www.fwip.com/product/dessert-inspiration
https://www.fwip.com/product/dessert-inspiration
https://www.fwip.com/product/dessert-inspiration


Zákaznícka podpora

95% prípadov 
prípadov sa predíde
alebo sa vyrieši na diaľku
Náš tím podpory je pripravený pomôcť vyriešiť akékoľvek problémy s našimi inteligentnými 
počítačmi Portobello so sieťou 4G.

● 95 % prípadných problémov sa vyrieši pri prvom telefonáte.

● Ak by stroj potreboval náš tím skontrolovať, pošleme kuriéra, ktorý ho 
vyzdvihne, a do 24 hodín poskytneme náhradný stroj.

● Vo vývoji je platforma vzdialenej diagnostiky, ktorá umožní preventívne 
opatrenia.



Obsluha personálom alebo samoobsluha, 

Pokryli sme vaše 
požiadavky
Vyberte si dokonalé obchodné riešenie, 
ktoré vám vyhovuje

Micro 
Modul

Compact 
Modul

Premium
Modul 



Imagery of all POS available to help 

Miesto predaja 

Získajte viac 
príjmov
Máme veľa možností, stačí nás kontaktovať!



Kintan Restaurant

Zvýšili sme výrazne predaj
dezertov za rok
od začiatku partnerstva so 
fwip
Zmrzlinové dezerty sú príjemné.

V reštaurácii Kintan musia byť dezerty dokonalé. Dopĺňajú fantastické menu, aby bolo celé jedlo 
nezabudnuteľné. Kintan si vybral úplne prírodné „froyo“ od fwip, pri rozšírení sortimentu dezertov. Jemná 
chuť fwip pridáva na kvalite celého zážitku bez kalórií. Doplnené o sladký mangový toping - raj na lyžičke!

Tomomi Tanaka, Kintan, London

fwip
success 

stories



Bubble Tea House

200 porcií za hod. 
& pridaná hodnota k našej
celkovej zákazníckej
skúsenosti
Rýchly servis je súčasťou identity Bubble Tea House.
Pri hľadaní možnosti doplnenia dezertu k populárnym nápojom bol vybratý sortiment gelato a froyo 
spoločnosti fwip. Bol to super elegantný, rýchlo servírujúci a nízkoúdržbový stroj Portobello, ktorý 
doplnil predaj a poskytol zákazníkom ďalšiu príležitosť vrátiť sa a často v ten istý deň!

Simon, Manager, Bubble House

fwip
success 

stories



+421(0)905 126087

Vďaka!
info@gastroservis.sk

www.gastroservis.sk




