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REVOLUCIA V PROFESIONALNE] KUCHYNI



REVOLUCNA KUCHYNA
BUDUCNOSTI

Prispievame k pokroku v profesionalnej kuchyni prostrednictvom dizajnu a vyroby technologie
automatického fritovania, ktoré je bez vyparov a bez zapachu. Vdaka nasim skdsenostiam ako
inovativnej spolo¢nosti ponukame kvalitné fritovanie, ktoré je bezpecné, zdravé a udrzatelné.

QUALITYFRY

ZAVAZOK
KU KVALITE

Nas zavazok ku kvalite nas priviedol k
ziskaniu certifikatov a ocenent, ktoré nas
ocenuju ako spolo¢nost v oblasti inovacit,
vyskumu a vyvoja.

INOVACIA JE NASA DNA

Verime v efektivne profesionalne varenie
prostrednictvom inovacii. To je dovod, preco sme vdaka
nasim navrhom priekopnikom v oblasti tspory energie
a bezpec¢nosti operatora prostrednictvom zabudovaného
systému odsavania vyparov.

ZARUCENA KVALITA

Nas inovativny, uzavrety, zvisly modul na fritovanie
frituje bez svetla a prakticky bez kyslika. Tymto
spésobom minimalizujeme tepelné straty a
zabezpecujeme konstantnu teplotu oleja pocas
fritovania, ¢o zarucuje vynimocnu kvalitu.

VZDY NA R
VASE] STRANE

Kdekolvek ste!

PERSONALIZOVANE SLUZBY

Ciel je zamerany na skuto¢né potreby nasich
zakaznikov: poskytovat im najlepsie rieSenia na
varenie a podporovat ich prostrednictvom
vynimocnej odbornosti a nasej rozsiahlej siete
distributorov a servisnych partnerov po celom
svete.

SYSTEM ECOFRY

Nas systém EcoFry, zalozeny na neustalych
inovaciach a vyvoji, minimalizuje ekologicku stopu
a zlepSuje energeticku ucinnost.




EC 0 F RY UZATVORENY FRITOVACI TECHNOLOGIA VSESTRANNA PRIiPRAVA
STROJ PROCES, KTORY BEZ DYMU ROZNYCH JEDAL
S VERTIKALNYM | SUSI A ODPARUJE A ZAPACHU

T E C H N 0 I.O GY FRITOVANIM VLHKOST Z OLEJA e e

mrazeny alebo cerstvy,

Jedine¢ny koncept fritovania! sladky alebo slany.
Energeticky asporné. B

FRITOVANIE SUSENIE

Proces, ktory
minimalizuje plytvanie
olejom, vysledkom
¢oho su zdravsie
produkty.

Uzavreta komora na fritovanie,
kde sa nemiesaju chute a vone a
zaroven sa dosahuje rychlejsie
vyuzitie teploty

EXTRAKCIA

Automaticky manazment produktov
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Filtra¢ny systém poméha
minimalizovat ¢as fritovania
vdaka svojej vysoko ucinne;j
technoldgii.

Filtra¢ny systém vytvara proces pre
fritovanie a susenie, pri ktorom sa
extrahuje voda, ¢im sa odpari vlhkost.
Nizsia spotreba oleja neovplyvnuje len
teplote a urychluje ¢as usporu oleja, ale ma tiez velky vplyv na
fritovania, ¢im poskytuje mnozstvo tukov absorbovanych
usporu energie oproti beznej vyrobkom, ¢o vedie k zdravSiemu a
fritéze. kvalitnejsiemu fritovaniu.

Inovativny uzavrety a zvisly
modul na fritovanie
minimalizuje tepelné straty,
udrzuje olej na optimalne;j

JEDINECNA
TECHNOLOGIA

%
-37%
SPOTREBA
OLEJA

-24%

USPORA
ENERGIE




MODELS
10 600 - 10 610

GOURMET
Speed and efficiency

FRITUJTE 2 PRODUKTY SUCASNE,
KED 1 UCHOVAVAJTE V
POHOTOVOSTNOM REZIME

FRITOVANE PORCIE

Individuélne
2509 porcie 6[][]9 Velké porcie

TECHNOLOGIA BEZ DYMU
A BEZ ZAPACHU

NAPLNIT A FRITOVAT

Vhodné pre stredné porcie, kde je naplnenie a fritovanie
najpraktickejsie. Frituje dve porcie naraz, zatial o tretia
¢aka vo vstupnom zasobniku.

ZRYCHLITE OBRATKOVOST VO VASOM
PODNIKU

Digitalizujte a automatizujte oblast fritovania, aby ste maximalizovali ziskovost
a zabezpecili optimalnu uroven kvality.

SMART AND DIGITAL COOKING

O 8 programmable times O Easy and intuitive to use

O 5" touch display

O Provides the user with real-time information

JEDNOFAZOVE
ELEKTRICKE
SPECIFIKACIE
Napitie

Frekvencia

Istenie

Zastrékal*

Zastreka 7*

Max. el.prikon

* Doporucené

ROZMERY

Vyska 303

Sirka 26.4”

Hibka 19.77

Hmotnost 143 lbs

Balené 178 lbs

Rozmery s balenim 1230 x 800 x 600 mm

i 600
BASIC GOURMET

208-230 VAC
h0/60 Hz
16 amp

G IEC 309, 16 amp
3-kolikova

©916A Schuko zastr.
3500 W

770 mm
670 mm
500 mm
65 kg

81 kg
vx$xh)

i 610
GOURMET

208-230 VAC
50/60 Hz
20 amp

EC 309, 32 amp
3-kolikova

250 1PN +T 230V
4600 W

Introduce product ang

select program

TECHNICKE

UDAJE

Objem oleja b5l

Zasobniky 120na+ 2 procesy
Vykon/h do 21 kg**

Display b” dotykovy
Vyska .

(pre plnenie) 1t

strany 6"

**Pre hranolky 6x6 mm pre model i0610 Gourmet

250 - 600g [ max. 2.5 kg )

8 programovatelné ¢asy
300 mm

150 mm




ELEKTRICKA
SPECIFIKACIA 1-FAZA

i 620 i 630
BASIC CARROUSEL CARROUSEL
M 0 D E Ls Napitie 208-230 VAC 208-230 VAC
- C Frekvencia 50/60 Hz 50/60 Hz
IQ 620 - IQ 630 Istenie 16 amp 20 amp
Zastrcka 1* IEC 3[]?, 16 amp IEC 3[]9,, 32 amp
c ARROU SEI. - 3-kolikova 3-kolikova
Automatizdcia a viestrannost Zéstrcka 2 @96A Schuko zastreka [E2)25A 1PN +T 230V
Max. el.prikon 3.500W 4,600 W
PRIPRAVUJTE 2 PRODUKTY “Doporutent

SUCASNE A 4 UCHOVAVAJTE
V POHOTOVOSTNOM REZIME

FRITOVANE PORCIE
25[] Individuélneé [] [] Velké TECHNICKE
gporcie g porcie IjD A]E
P Objem oleja b5l
PLUG & PLAY, KOMPAKTNA o ,
’ v ) Zasobniky 4 zény + 2 procesy 250 - 600 g (max. 2.5 kg
VELKOST A JEDNODUCHA Vykonth i
INSTALACIA Display b” dotykovy 8 programovatelnych ¢asov
yRovy prog Yy
Vyska .
) 12 300 mm
(Pre plnenie)
Strany 6" 150 mm
. . - ** Pre zemiakové hranolky 6x6 mm rychle fritovanie pre model i0630 Carrousel
AUTONOMNE A AUTOMATICKE MANAZMENT VIAC PRODUKTOV
Schopnost varit autonémne a automaticky, jeden operéator Inovativny dizajn vim umoziuje naprogramovat az 6
riadi cely proces. Vietko, ¢o musite urobit, je stlacit porcii sucasne, 2 v komore na fritovanie a 4 v zdsobniku

tla¢idlo a produkt bude pripraveny na servirovanie. karuselu, bez potreby dopliiania.

ROZMERY -

Vyska 856 mm R é —

Sirka 670 mm 5 ; ]
SMART A DIGITAL Hibka 7m

Hlbka s vozikom 630 mm .
O 8§ programovatelnych ¢asov O Jednoduché a intuitivne pouzitie Hmotnost 70 kg ‘ . I { g °

" . y 5 as (s . Hmotnost s balenim 86 kg 4 L ] _
O 5" dotykovy display Sre O Poskytuje pouzivatelovi informécie v redlnom Rozmery s balenim 1230 x800xé00mn _ vyska xsirkax hibka — J s = EJ :
630mm 19mm 650mm




ELEKTRICKA
SPECIFIKACIA 1-FAZA

MODEL

[
I Q 6 4 0 Napitie 208-230 VAC
Frekvencia h0/60 Hz
FES CARROUSEL \ Itnie iy
v ’ / Zastreka 1* IEC 309, 32 amp
Bezpecnos’; N 3-kolikova
Ha51’ac1 systerfl - Fire Extinguishing System FFES] ]elnavrhnuty a \./yrobeny Zastrika 7* 255 1PN T 230V
podla normy “UNE 23510:2017 pre hasenie poziarov v profesionalnych
el Max. el.prikon 4,600 W
*Doporucené
DETEKCIA POZIARU 4
S

A START VYPUSTANIA

CAS UHASENIA 13 TECHNICKE UDAJE

POZIARU

Objem oleja bl
-~ 28 Zasobnik 4z6ny + 2 procesy 250 - 600 g (max. 2.5 kg)
CELKOVY CAS S Vykon/h do 71 kg**
Display b” dotykovy 8 programovatelné
Vyska .
) 12 300 mm
(pre plnenie)
REFERENCNE STANDARDY HASIACE SYSTEMY (FES) Strany 5 150 mm
FES bol podrobeny testovaniu podla nasledujtcich referenénych noriem: Nie st potrebné dalsie externé zariadenia alebo systémy +* Driprava semiakosfeh hranolick 6 i pre nafl 0640 S Carusel
CTE - Cédigo Técnico de la Edificacion ($panielsky technicky stavebny zakon). UNE na reguldciu teploty.
23510 2017 Hasiace systémy v komerénych kuchyniach - Poziadavky na dizajn a Nie st potrebné Ziadne iné systémy okrem tych, ktoré st
sktisky. EN 15351 2015. EN 16282 7 Vybavenie pre komeréné kuchyne — Cast 7: povinné pre vas podnik alebo priestor.

Instalacia a pouzivanie pevnych protipoziarnych systémov. UL 300 PoZiarne
testovanie hasiacich systémov na ochranu komer¢nych zariadeni na varenie.

Vyska 856 mm
VYHODY SYSTEMU Sirka 715 mm
O Jeho aktivnymi zlozkami s 100% vodou biologicky odburatelné prisady, O Po pouziti vyrobok neznehodnocuje Ziadne zariadenie, s ktorym pride do kontaktu. Hibka 457 mm
ktoré st bez toxickych latok a st Setrné k Zivotnému prostrediu. Hibka s vozikom 630 mm
O KedZe nepouziva prasok, nevedie to k nizkej viditelnosti v uzavretych priestoroch. g
° Hmotnost Thkg
Okrem toho, ze id timal té hasenie poziarov triedy F, j . ;
rem ) (.)__E el ’e ? O_p lmfl. Y SYS Zm ne asvenle p021a1’0\f rlle Y VJ ¢ O Narozdiel od CO2 a praskovych hasiacich pristrojov nehrozi pri pouziti v Hmotnost s balenim 90 kg
paeicentifikayanyjajlprepoZiareifriedyi-talbitoiznamens; selioimozno uzavretom priestore riziko udusenia alebo tazkosti s dychanim. Rozmery s balenim 1230 x800x 600 mm  (vy3ka x $irka x hibka

vo vicsine pripadov pouzit namiesto praskovych hasiacich pristrojov.




MODEL
10 1000

CARROUSEL
Vysoky vykon

FRITUJE 2 PRODUKTY SUCASNE, A
UDRZUJE 4
V POHOTOVOSTNOM REZIME

FRITOVANE PORCIE

5 [] [] Individuélne8 [] [] g Velké porcie

porcie

ECOFRY TECHNOLOGY

KOMPAKTNE A EFEKTIVNE

Kompaktny, efektivny a ¢isty systém dokoncuje produkty

v rekordnom ¢ase a s dokonalou povrchovou tpravou.

AUTOMATIZACIA A STANDARDIZACIA
PROCESOV

Navrhnuté tak, aby ponukali ¢erstvo vyrobené potraviny najvyssej
kvality sposobom, ktory je iplne nezavisly a funkény.

SMART A DIGITAL

O 21 programovatelnych casov O Umozhuje vam upravovat a prispdsobovat
obrazky, ¢asy a text

O 10.1" dotykovy display
O Poskytuje pouzivatelovi informécie
O UX-priatelské v redlnom Case

ELEKTRICKA

SPECIFIKACIA 3-FAZY

Napatie
Frekvencia
Istenie

Zasuvka*

Max. el.prikon

*Doporucené

ROZMERY

Vyska

Sirka

Hibka

Hibka s vozikom

Vyska

Vyska s balenim

Rozmery s balenim 1250 x 900 x 720 mm

380 VAC
50/60 Hz
16 amp

@ IEC Three-phase, 16 amp
3-pin +N +E socket

7.800 W

942 mm

760 mm

570 mm

750 mm

95 kg

105 kg

(vy$ka x irka x hibka

TECHNICKE UDAJE

Objem oleja 101

Zasobnik 4zoény + 2 procesy  500-800 g

Vykon/h do 33 kg**

Display 10.1" dotykovy 21 programovatelnych ¢asov
Vidka 1 300 mm

(pre plnenie)

Strany 6" 150 mm

** Priprava zemiakovych hranoliek 6x6 mm fritovanie pre model iQ 1000 Carrousel




CHARAKTERISTIKA

ROZMERY
(Vyska X Sirka X Hlbka)
Objem oleja

ZASOBNIK

ELEKTRICKA
SPECIFIKACIA

INTELLIGENT DISPLAY

Bez balenia

S balenim

bhl
0L

MODEL

Rozmery
Hmotnost
Rozmery

Hmotnost

Malé porcie

Objem

Velké porcie

Kontinualna produkcia

Vykon/h*
Vykon/h**

Napitie (VAC)

ElLprikon (W)

Istenie(amp)

Zasuvka

Velkost

Programovatelné ¢asy

230V

380V

3500 W
4,600 W
7,800 W

16 Amp

20 Amp
Single-phase
Three-phase
5

10.17

8

Al

ODSTRANUJE ZAPACH Z PROCESU FRITOVANIA
ODSTRANUJE PARU Z PROCESU FRITOVANIA

BEZ MIESANIA CHUTI

BEZPECNOST

Sonda hladiny oleja (studena)

Sonda hladiny oleja (hortca)

Hasiaci systém Fire Extinguishing System (FES)

* Produkcia za hodinu vychddza z mrazenych zemiakov s rozmermi 6 x 6 mm.
** Vyroba za hodinu vychddza z rychlo smazenych zemiakov 6x6 mm
Druh oleja, jeho poutzitie, teplota fritovania a po¢iato¢na teplota produktu ovplyvnia ¢asy fritovania a produkciu za hodinu.

i0 600

BASIC GOURMET
770 X 670 X 500 mm
65 kg
1230 x 800 x 600 mm
81kg

g
600 g
2 procesy + 1 standby
10kg
T6 kg

i0 610

GOURMET
770 X 670 X 500 mm
6b kg
1230 x 800 x 600 mm
81kg

250
600 g
2 procesy + 1 on standby
13 kg
kg

i0 620

BASIC CARROUSEL
856 x 670 x 630 mm
70 kg
1230 x 800 x 600 mm
86 kg

250g
600 g
1 procesy+ 4 standby
10kg
16 kg

i0 630

CARROUSEL
856 x 670 x 630 mm
70 kg
1230 x 800 x 600 mm
86 kg

g
600 g
2 procesy + 4 standby
13 kg
Nkg

i0 640

FES CARROUSEL
856 x 715 x 630 mm
Thkg
1230 x 800 x 600 mm
90 kg

250 g
600 g
2 procesy + 4 standby
13kg
kg

i0 1000

CARROUSEL
942 x 760 x 750 mm
95 kg
1250 x 900 x 720 mm
105 kg

500 g
800 g
1 procesy + 4 standby
20 kg
33 kg






BEZ DYMU A BEZ ZAPACHU
PROFESIONALNE FRITEZY

Lahko prisposobitelné vasmu priestoru, vyrobe alebo prevadzke.

IO HO.RE.CA i

QualityFry je ovela viac ako len profesionalna fritéza pre
potravinarsky priemysel. Je to automaticky a inteligentny
stroj v profesiondlnej kuchyni pre kazdu restauraciu,
kaviaren alebo bar.

[T
il

HOTEL

Svet hotelovych stravovacich sluzieb potrebuje, aby jeho
podnikanie bolo ziskové viac ako kedykolvek predtym, a
QualityFry je na to dokonalym rieSenim. Vdaka svojmu
automatickému a inteligentnému systému tato
profesiondlna fritéza nevyzaduje dalsi alebo
$pecializovany personal a pontika nekonecné moznosti v
mestskom aj rezortnom hotelovom sektore.

B GERPACIE STANICE PHM =

QualityFry je profesionalny systém, jedine¢ny na trhu,
ktory ponuka obrovské moznosti, ako ¢o najviac zurodit
navstevy cerpacich stanic. Posilnenie impulzivnych
nakupov, zvySenie priemernej spotreby kupujucich a
ulahcenie novych trendov predaja zalozenych na
koncepte take-away.

© PEKARNE A KAVIARNE

QualityFry je ovela viac ako len profesiondlna fritéza. Je to
klucovy prvok pri implementacii novych kuchynskych
sluzieb vo va§om podnikani, ako je napriklad koncept
take-away alebo donaska. Ale QualityFry vam tiez
umozhuje predizit prevadzku v kuchyni a pokryt hodiny

-

e

mimo $picky bez toho, aby ste museli najimat dalsi alebo
$pecializovany personal. PretoZe tento stroj je plne

automaticky a inteligentny a moze byt prevadzkovanyaj = =
pocas obsluhy zédkaznikov. :

RETAIL

Svet maloobchodu vita QualityFry. Jedine¢na
profesionalna fritéza, ktora vdaka svojej exkluzivnej
vstavanej technoldgii frituje jedla vertikalne bez
uvolnovania vyparov alebo pachov. A bez znecistovania
zivotného prostredia.

CATERING

QualityFry je vzdy tou spravnou volbou, pokial ide o
podnikové jedalne, $koly, univerzity, muzea, catering na
podujatiach atd. Predovsetkym pre svoju vSestrannost.
Vdaka svojmu exkluzivnemu systému varenia je tento stroj
schopny fritovat a obohacovat vietky druhy potravin. Ci
uz sladké alebo slané. Cerstvé alebo mrazené. A robi to pri
zlepSovani ich kvality, pretoze QualityFry vari s mensim
mnozstvom tuku a zaroven zarucuje dlhotrvajtcu
chrumkavost.

SAMOOBSLUZNE OBCHODY

Nemusite vlastnit re§tauraciu, aby ste mohli vyuzivat
vietky vyhody, ktoré ponuka QualityFry. Pretoze tato
profesionalna fritéza pontika nové obchodné prileZitosti,

ktoré vam umoznuju realizovat sluzbu s rozvozom alebo

take-away na malom piestore.

INE PREVADZKY

Kina, divadla, §tadidny, zabavné parky, food trucky,
vyletné lode... Kdekolvek je volny ¢as a zdbava, tam je
miesto pre QualityFry. PretoZe tato profesionalna fritéza

- je okrem iného mald a §ikovna. A kedze je 1-fazova, jej

instalacia je-{fel’in;;ahnoauché. Viyhod daleko viac.
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KROKETY

Vdaka pokrocilej technolégii QualityFry dosahujeme dokonaly povrch a chut pri
fritovani vSetkych druhov potravin, ¢i uz ¢erstvych alebo mrazenych, sladkych
alebo slanych, vsetko s pouzitim rovnakého oleja a bez mie$ania voni a chuti.

S QualityFry st kone¢nym produktom potravinarske produkty, ktoré su
viditelne atraktivnejsie, zlatisté a chrumkavé.

Kvalita, ktortt mo6zu ponuknut iba nase produkty.

MORSKE P



https://youtu.be/nMfq67yyWD4
https://youtu.be/nMfq67yyWD4
https://youtu.be/Ft3AiIAMxQk
https://youtu.be/Ht6qisPOz_s
https://youtu.be/HYEL6ux4mUY
https://youtu.be/HYEL6ux4mUY
https://youtu.be/X_j7QyWceac



