Tabletové voziky pre servirovanie jedal

Spolupraca Spolupraca

Tradicia - Vyvoj - Technoldgia - Trendy - Ciele
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zZivotného cyklu a implementacia

My spolupracujeme

Je to prislub nasim zakaznikom. Spolupréca, interakcia, timova praca -
nech sa s touto myslienkou stotoznite akokolvek, verime, ze sila pochadza
z vytvarania skvelych pracovnych vztahov. Aktivne sa zapajame do
vsetkych urovni klientskych operécii a podporujeme neustaly dialog po
celt dobu trvania nasho partnerstva. Pre niektorych vdodavatelov sa tato
konverzicia zastavi po predaji
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Inovaciea pokrokova technoldgia

Jednodielna konstrukcia
z nehrdzavejucej ocele.
Cloudové bezdrotové
monitorovanie a
inteligentné systémy
regulujice energiu.
Dvere z uhlikovych
vlakien, pokrocilé
udrziavanie teploty a
optimalny tepelny dizajn.

O tom, ako nasa technoldgia predbieha
konkurenciu, by sme mohli pokracovat. Rozdiel
je vsak v mysleni, ktoré sa tyka kazdého
komponentu nasho vybavenia. To je to, ¢o
skuto¢ne pohana nasich inzinierov.

Neustale sa snazime spajat formu a funk¢nost,
efektivitu a prisposobivost. Mame oddelené timy
pre vyskum a vyvoj a technické timy, aby sme
pomohli navrhnut vysoko praktické technologie,
ktoré funguju v najnaroc¢nejsich prostrediach. V
ramci tohto procesu vedieme konzultacie s
klientmi a nasledne ich neustale vyhodnocujeme
a doladujeme. Navyse ¢erpame z nasej globalnej
siete pri navrhovani technologii.
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Presna vstrekovana polyuretdnova
izolacia s vysokou hustotou poskytuje
maximalne tepelné vlastnosti a este
viac spevnuje Strukturu.

Oxyhydrogen-ové zvaranie: Ziadne emisie CO2 alebo
toxické emisie, lepsia kvalita zvarov.

Inovacie a pokrokova technologia

www.gastroservis.sk
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Ergonomia Ergonomia

Pracujete vo fyzicky ndrocnom
prostredi, kde je prioritou
rychlost a produktivita.

Pridajte k tomu neodmyslitelné rizika roznorodého
prostredia stravovacich sluzieb a potrebujete
zariadenie, ktoré optimalizuje bezpecnost a efektivitu.
To je dovod, prec¢o sme tak dokladne investovali do
vyvoja ergonomickych dizajnov, ktoré poskytuju
pohodlie a vzbudzuju déveru vasich zamestnancov.
Kazdé nage zariadenie je starostlivo navrhnuté s
funkciami priatelskymi k ludskému faktoru. Neustéle
testujeme, hodnotime a zdokonalujeme nase navrhy.

Spolupracujeme s odbornikmi na ergonémiu
obsluhy, ktori nam pomahaju dodrziavat tie najlepsie
mozné Standardy. Tlacenie alebo tah, pristup k
brzdam, vyska rukovite a funkcie ovladacieho panela
- konstruujeme ich tak, aby boli velmi citlivé a
praktické, pretoze interakcia s vasim zariadenim by
mala byt ¢o najjednoduchsia. To znamend pouzitie
$pecialnych materidlov, ako st makké rukovite pre
jednoduchsie ovladanie a odolné kolieska s tichym
chodom. Dvere na voziky vyrobené z uhlikovych
vlakien su lahké, odolné a neuveritelne pevné. Tieto
funkcie zabudovavame priamo do nasich zariadeni.

Ked'si vyberiete nase zariadenia, zabudujete tento
pocit istoty, funkcnosti a bezpecia priamo do vasej
prevadzky.

Ergonomické, na dotyk mékké, tvarované
rukovite

13 Together, We Work. www.gastroservis.sk 14



Personal ovela lahsie manipuluje. Je to obrovska vyhoda. Investicia sa
viac vyplati vdaka vynikajucemu pomeru - vykon zariadenia, odolnost,
lahk4 tidrzba a v kone¢nom dosledku aj dlha Zivotnost. Co samozrejme
znamena, Ze lepSia ergonomia prispieva k skvelej hospodérnosti.

Products

Kazda prevadzka stravovania ma
specifické poziadavky.
Zostavme riesenie, ktoré vam najlepsie

vyhovuje.

Modelova rada vozikov

Multigen 106
RTS CT

RTS HL
B-Smart
Logiko
B-Pod

Cube
Tray-Line

www.gastroservis.sk
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Produkty

Multigen 106
Viacdielny vozik pre hostesky

(viac druhov porcii)
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Nas viacdielny servisny vozik pre
hostesku sa skladd z ohrevnej casti,
chladiacej casti a vyhrievaného
servirovacieho pultu.

® Lahko pristupny dudlny ohrev
® Intuitivne dotykové ovladanie

® Odolny a plny doplnkov

Produkty

RTS CT (Ready to Serve
Carbon Tech)

Vozik na podavanie
vyhrievanych a chladenych
podnosov
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Vozik na podavanie podnosov so
zabudovanym systémom ohrevu a
chladenia. Je tiez k dispozicii s Trans-
Rack, vlozkou na prepravu mimo
vozika.

® Dvere z uhlikovych vlakien

¢ Efektivne vertikdlne prudenie
vzduchu

® [ahka, ale pevna konstrukcia
z nehrdzavejucej ocele

RTS HL (Ready to Serve

Hot Line)
Teply a studeny vozik so

zosilnenym vykonom

OK-SE,
% Fro

Tabletovy vozik so vstavanym

systémom ohrevu a chladenia.

Specialne navrhnuté pre Cook-

Serve a vyuzitie zvySeného

vykonu ohrevu.

¢ Efektivne vertikdlne prudenie
vzduchu

® Lahka, ale pevna konstrukcia z
nehrdzavejucej ocele

® Kompaktny dizajn

www.gastroservis.sk
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Produkty

B-Smart
Dokovaci systém pre
obsluhu zdsobnikov

g E
°O°K SEp, N é’aﬂ R4 ’/O
& K2

2 >
> o, 5
My35:30° “yyans®

Tento systém podavania podnosov
kombinuje izolovany prepravny vozik
na podnosy, ktory sa pripaja k

dokovacej stanici pre ohrev a chladenie.

o Ergonomickd dokovacia stanica s
inteligentnym ohrevom SMART-
TEMP

o Lahké a pevné viacdielne tabletové
externé voziky

e Dvere z uhlikovych vlakien

Produkty

Logiko
Tabletovy ohrevny vozik pre
servirovanie jedal so

zvySenym vykonom

OK-SE,
o /’b«

o
9, (o)
143530

Tabletovy vozik so zabudovanym
vzduchovym systémom ohrevu a
chladenia. Navrhnuté pre izbovu
sluzbu alebo predlzené ulozenie
jedal.

® Maly a kompaktny vozik

® Jednoduché koliesko pre lepsiu
manévrovatelnost

e Sikovné a jednoduché ovlddanie

www.gastroservis.sk
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Produkty

B-Pod
Dokovaci systém pre obsluhu

podnosov
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B-Pod je bezmanipulacny systém
dokovania pozostavajuci zo zakladnej
stanice na ohrev a chladenie a prepravny
vozik na prepravu tabletov.

® Ergonomicky a ahko zastuvatelny

® Prepravny vozik umyvatelny v tuneli

® Priestorovo usporné s ovladacimi
prvkami s jednoduchym dosahom

Produkty

Cube

Drziak podnosov na
ohrevnu a chlaednu stolovu
jednotku

OK-S&,
o Pr

o
9, (o)
143570

Skrinka pojme az $tyri podnosy
vo vyhrievanom a chladenom
stave. Je urceny pre ploché
podnosy Burlodge.

® Pultovy model

® Priehladné dvierka

¢ Automatické ¢asovanie so
zobrazenim teploty

Tray-Line

Systémy na porciovanie
jedla, mobilné zasobniky
a ohrevné vane

s, E
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Siroka $kéla systémov na porciovanie jedal na
podnosy, ohrevnych a chladenych podnosov,
ktoré pozostavaju zo zasobnikov podnosov,
zasobnikov tanierov, zdsobnikov kosikov,
ohrevné vane, dopravnikové pasy a zariadenia
na manipulaciu.

® Nerezova konstrukcia AISI 304
e Odolné

® Ergonomicky dizajn
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Servis a podpora

O nasich zakaznikov sa
starame pocas Zivotnosti

nasich produktov.

Nas$im zdmerom je s vami
spolupracovat a dlhodobo s vami rast.
Preto verime, Ze podpora je ovela viac
nez len rozhovor v call centre. Sluzbu
poskytujeme bez obmedzenia.
Posilnujeme nase vizby, lepsie
rozumieme vasej prevadzke,
poskytujeme efektivne programy
udrzby a $koleni.

Nasou snahou je rozsirit nas
program recyklacie vacsiny
nasich produktov a predizit
ich zivotnost tam, kde je to
mozné, prostrednictvom
renovacie.

Udrzatelnost

Vyvijame pevnejsie produkty s mens$im
mnozstvom materidlu a s vlastnostami, ktoré
minimalizuja spotrebu energie.

To by sa dalo ocakavat. Stéle sa snazime
zlepSovat, aby sme mohli zdielat vyhody

s nasimi klientmi.

Dosiahnutie normy ISO 14001 vo vyrobe je
len jednym z prikladov toho, ako si stojime
za nadim predsavzatim. Sme hrdi na
roz$irenie nasho programu recyklacie
vi&siny nasich produktov a predizit ich
zivotnost tam, kde je to mozné,
prostrednictvom renovacie.

Znizujeme mnoZstvo nepotrebnych
stavebnych materidlov, obmedzujeme odpad
a neustale hladame spdsoby, ako integrovat
nové vylepsenia do nasich zariadeni.

O,

SO 14001

ﬂ 1 Recycling

P
rogram
L Y ' '4

- Solar

P Panels
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Mnozstvo nasich
inovacii na trhu,
ktoré sa rychlo
stali
priemyselnym
standardom.

Ovengen, Traygen

Zavedenie
dvojkomorovych
vozikov s teplou a
studenou sekciou.
Vylepseny servis s
jedine¢nym systémom
tacka na tacku na
presun jedla z hortcej
do studenej ¢asti.

Friogen

Prvy vozik vybaveny
chladenim pre Cook-
Chill.

1989

Historia

1996

Alphagen
Vozik, ktory nas

uviedol na svetovy trh.
Prvy vozik s jednym
podnosom s ohrevom
a studenou castou,
prenosnym systémom
a dizajnom plochého
podnosu.

1994
Multigen 102
Wgnmmdného

vozika pre hostesky.

HIT System (HACCP

Information Technology)

Prvy monitorovaci systém

HACCP vyvinuty pre
stravovacie voziky.

Elektronicky systém
kontroly potravin

Bezpapierova kontrola
potravin sa stava
$tandardom na
vSetkych zariadeniach.

Mu Itiq en 103

vy vozik s ohrevom a
chladenim pre velkoobjemové
servirovanie so studenou
sekciou s prenosovym
systémom na zniZenie
manipuldcie a prvym
automatickym cyklom a
bezpapierovym systémom
kontroly jedal

1999

2002

Nova lex
Jeden zasobnik s variabilnym
rozstupom zasobnikov.
Predstavené odnimatelné
prepazky pre jednoduchsie
Cistenie a inteligentné riadenie
ohrevného cyklu Smart-Temp.

RTS

Vozikom na so
zvy$enym vykonom
Cook-Serve. S
vertikdlnym pradenim
vzduchu,nastavitelnym
rozstupom hortceho a
studeného podnosu a
vzduchotesnymi
vstrekovanymi
odnimatelnymi
prepazkami.

2004

2005

Multigen 105

Pévodny vozik s
dudlnym ohrevom

BWise
Prvykrat vzdialené
monitorovanie HACCP
(Wi-Fi/ LAN).

2007

B-Pod
The irst nesting manipulation-
free tray shuttle system.

Historia

Pozerame sa dopredu!

Firmy, ktoré sa opieraju o barlicku ,,¢o
bolo®, nepremyslaju o tom, ,,¢o bude
dalej?“ Ked hovorime o historii, ¢o najviac
odhalujeme skuto¢nost, Ze sme sa vzdy
pozerali dopredu, boli sme pred ostatnymi
a neustdle sme presadzovali ciele, aby sme
nas$im klientom priniesli zmenu.

Od zalozenia firmy v roku 1984 sme sa
riadili progresivnym pristupom k
inovaciam, ktory sa neustale odraza v celej
spolo¢nosti. Odvtedy ndm nds tspesny
vyvoj produktov, rast, medzinarodna
expanzia, praktické sluzby a ocenenia v
odvetvi ziskali medzi nasimi klientmi

B-Pod CT
Verzia tabletového
vozika s hlinikovou
konstrukciou s dverami z
uhlikovych vlakien.

RTS CT

Model Cook-Chill s
prenosovym systémom,
dvierkami z uhlikovych
vldkien a umyvatelnym
tlakom s istenim IPXS5.

2009

2011
Cube

Stolova jednotka na podnosy
pre udrziavanie teplych a

studenych jedal.

2012
l%%tr%any +

chladeny izbovy

servisny vozik s
priehladnymi dverami.

30 Together, We Work.

RTS HL

Cook-Serve model.

BCloud

Prvy cloudovy
monitorovaci systém
HACCP pre
monitorovanie
vozikov.

2015

2016

difrklinspsym
Mobilna ergonomicka
stanica, ktora sa lahko

ukotvi s viacdielnymi
vozikmi.

Multigen 106

Obsahuje intuitivne
dotykové ovlddanie a
cloudovy monitorovaci
systém HACCP a ohrev

2017

Multigen

Prestavba vozika pre
hostesku s dvojitym
ohrevom.

2021

Logiko
Najmenli a najlahsi
servirovaci vozik pre
Cook-Serve. Idealny
pre izbovu sluzbu.

2021

IQ-Control

Prvy bezdotykovy operaény systém pre vozik na

rozvoz jedal.

Steri Station

Vyvoj stanice na kompletnt dezinfekciu vozikov
a inych nemocni¢nych kolesovych vozikov

zvonka aj zvnutra.

povest excelentnosti.

Kancelarie

Nase prevadzky na tychto trhoch:

1984 UK
1989 ltaly
1990 Canada
1994 US
2008 France

www.gastroservis.sk 31





