
GSBA-6  2/1 banketový vozík pre 6 GN  
GSBA-12 2/1 banketový vozík pre 12 GN 
GSBA-10 2/1 banketový vozík pre 10 GN 
GSBA-15 1/1  banketový vozík pre 15 GN 

Čo treba zvážiť pri kúpe banketového vozíka?
- Uistite sa, že výrobok je vyrobený z nehrdzavejúcej ocele a materiály

vhodné pre styk s potravinami.
- Kapacita výrobku by nemala byť nižšia ako požadovaná.
- V súlade s typom podávaných potravín musí byť ohrievaný, chladený alebo

neutrálny.
- Kolesá vozíka by mali mať požadovanú klznosť.
- Obsluha a manipulácia s vozíkom by mala byť jednoduchá a ľahká.
- Je vozík vyrobený v súlade s medzinárodnými normami pre použitie

podnosov a vaničiek podľa medzinárodných noriem.
- Uistite sa, že teplota vozíka je ovládateľná, lebo nie pre každé jedlo je

vhodná rovnaká teplota.
- Vyhrievané banketové vozíky môžu byť preferované pred klasickými

vozíkmi, čím sa zabráni strate vlhkosti a teplote potravín.

Banketový vozík bol vyrobený s cieľom 
uľahčiť obsluhu ľudí;
Je to kolesový vozík pre prepravu a 
skladovanie tanierov, podnosov či 
občerstvenia až do výdaja jedál.

Vyhrievaný banketový vozík s dvierkovým 
konvekčným systémom.
Teplý banketový vozík ponúka možnosť 
ohrevu suchým alebo vlhkým vzduchom, 
aby ste dosiahli čo najlepší výsledok pre 
podávané jedlá.

- Vyrobené z nehrdzavejúcej ocele.
- 0-90°C digitálny termostat je ovládaný.
- 2 kolieska s brzdou a 2 kolieska bez bŕzd.
- Rozsah políc je možné nastaviť.
- Korpus a dvere sú dvojplášťové s polyuretánovou izoláciou.
- Rohová nárazníková guma sa používa proti nárazom.
- Má zvlhčovaciu funkciu vďaka vyhrievanému dnu.
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